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Kedves Kozosség!

Csak nekem van olyan érzésem, hogy ropiil az id6?
Ujabb hénap telt el és tjra itt van a hénap eleje, ami
azt jelenti, hogy a hirlap egy uj szamaval van lehetd-
ségem megoOrvendeztetni titeket.

Kozben bekoszontott a tél is és mivel ugy gondolom,
az ilyen hideg és s6tét napok kivaldan alkalmasak egy
kis nosztalgidzasra, ezért most egy kis multidézésre
invitallak titeket. Nagy 6rommel osztom meg veletek
Besenyi Zsuzsi sorait az Els6 Diaszpora Taborrd],
amely szinte napra pontosan egy évvel ezel6tt keriilt
megrendezésre. Ezen kiviil gondolom, mdr sokan vdr-
tatok, hogy ebben a szamban elolvashassatok a Ra-
koczi taborok résztvevdivel készitett interju masodik, befejezd részét, amelyben elme-
sélik nektek, milyen élményekkel, felismerésekkel és tapasztalatokkal gazdagodtak a
Magyarorszagon toltott idejiik alatt.

Osztondijas napjaim feléhez kozeledve egyre tébbet talalkozom a kérdéssel, hogy per-
sze, mindenki ismeri K616si nevét az sztondijprogram miatt, de vajon ki is volt vald-
jaban Kérosi Csoma Sandor? Ugy gondolom, addig nem mehetek haza, amig el nem
mesélem nektek ennek a kiilonleges embernek a torténetét, aki tobb ezer kildmétert
utazott, sokszor gyalog, kemény koriilmények és a mai vildigunkban szinte felfogha-
tatlan veszélyek kozepette, egy cél dltal vezérelve: hogy megtaldlja a magyarok erede-
tét. Hogy mire jutott, az kideriil a réla szo16 cikkbdl.

Nagy 6rémomre szolgdl, hogy egyre tébben keresnek meg Magyarorszagrol azzal a ké-
réssel, hogy segitsek nekik felkutatni Argentindba emigrlt rokonaikat. Mint Follmann
Jend és Gerd Luci torténete is kivaldan mutatja, egy ilyen osszetart6 kozosség szama-
1a nincs lehetetlen, ezért remélem, az e havi hirlapban publikalt térténetek ir6inak is
tudunk majd segiteni.

Mint mindig, most is sok finomsaggal késziiltiink szimotokra receptird segitdimmel
kardltve. Mind a székely gulyds, mint a rakott krumpli j6l fog esni a hideg téli napo-
kon, hiszen a hosszu és sotét estéket taldn ti is szivesen {ititek el egy kis f6z6cskézés-
sel. Ha pedig kibontandtok melléjiik egy iiveg j6 magyar bort, a hirlapnak koszonhet6en
most arrdl is informdlédhattok, merre keressétek az izléseteknek legmegfelel6bb faj-
tat.

Kivanok nektek kellemes olvasdssal toltott perceket és remélem, egyre tébben probal-
koztok meg a hirlap magyar viltozatdnak bongészésével is!

Molndr Judit
KCSP osztondijas és szerkesztd
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iQuerida comunidad!

¢Soy la tnica que siente que el tiempo esta volando
en estos dias? Ha pasado otro mes y el comienzo del
mes estd aqui nuevamente, lo que significa que tengo
la oportunidad de deleitarlos con un nuevo niimero
de la revista.

Mientras tanto, ha llegado el invierno y dado que creo
que estas dias frios y oscuros son perfectos para un
poco de nostalgia, ahora los invito a recordar algunos
episodios del pasado. Es un gran placer compartir con
ustedes las lineas de Zsuzsi Besenyi del Primer Cam-
pamento de la Didspora, que tuvo lugar hace exacta-
mente un afio. Ademas, creo que muchos de ustedes
han estado esperando leer en este nimero la segunda y altima parte de la entrevista a
los participantes de los campamentos Rakoczi, en Ia que les cuentan qué aventuras,
percepciones y experiencias tuvieron durante su estadia en Hungria.

Ya casi pasd la mitad de mi beca y me encuentro cada vez mds con la pregunta de que,
por supuesto, todos conocen el nombre de Kérosi debido al programa de becas, pero
(quién era realmente Sandor K6rési Csoma? Creo que no puedo ir a casa hasta que les
cuente la historia de este hombre especial que viajé miles de millas, a menudo a pie,
en medio de condiciones dificiles y peligros casi inconcebibles en el mundo de hoy,
guiado por un objetivo: encontrar los origenes de los hiingaros. Pueden descubrir qué
logrd en el articulo sobre él.

Me complace que cada vez mas personas me buscan de Hungria con una solicitud pa-
ra ayudarles a encontrar a sus familiares que han emigrado a Argentina. Como mues-
tra la historia de Jend Follmann y Luci Ger6, no hay nada imposible para una comuni-
dad tan unida, asi que espero que podamos ayudar a los escritores de las historias pu-
blicadas en la revista de este mes.

Como siempre, preparamos muchas deliciosas recetas para ustedes con mis ayudan-
tes. Tanto el Székely Gulyds como el Rakott Krumpli iran bien en los frios dias de in-
vierno, ya que es posible que estén felices de vencer las largas y oscuras noches con un
poco de cocina. Y si tienen ganas de una botella de buen vino hiingaro junto a estos pla-
tos, gracias a la revista, ahora también pueden averiguar dénde buscar el tipo que me-
jor se adapte a sus gustos.

iLes deseo una lectura agradable y espero que con el tiempo mds y mds personas in-
tenten escudrifiar también la version htingara de la revista!

Judit Molndr
Becaria KCSP y editor
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Korosi Csoma Sandor:
a Kelet vindora

,Székely hegyekb6l messzi Azsidba,
Az dshazdba vdndorolt ki 6,

Feje felett a vén, szent Himaldja,
Tdn Gregebb, mint maga az Ido.

Ott rotta a betiiket és kereste
Pusztdk homokjdn vérei nyomadt,
Megldtogatta inség, balszerencse,
De 6 csak vdrt és vdandorolt tovdbb.”

(Juhdsz Gyula: Enek Kérosi Csomdrdl)

Az elmilt 6t évben szinte napi szinten emlegettétek K6rosi Csoma Sandor nevét a 16-
la elnevezett 6sztondijprogram kapcsan, amely évrél évre tehetséges magyar fiatalokat
kiild hozzatok, hogy segitse a k6z0sség hagyomdny6rzd és nyelvtanitdsi munkajat. De
tudjatok-e, ki volt K6rosi és hogyan jarult hozza tudomanyos munkdssagaval a ma-
gyarok eredetének megismeréséhez? Ebbdl a cikkbdl mindez kideriil!

K6rosi Csoma Sandor 1784. marcius 27-én sziiletett az erdé-
lyi K6roson egy szegény sorsu székely csalad hatodik gyerme-
keként. Mdr gyermekkordban kittint tdrsai koziil faradhatat-
lansdgaval és kivancsisagaval: az elbeszélések szerint gyalog-
lasban nem volt parja, amint felért egy dombtetére, ment to-
vabb, hogy megtudja, mi van a kovetkezén til. Igy az erdélyi
hegyek kozt edzette testét-lelkét a késobbi kihivdsokra.

15 évesen édesapja kiséretében Nagyenyedre gyalogolt, hogy
az ottani Bethlen Kollégiumban megkezdhesse tanulmdnyait
szolgadidkként. Ez azt jelentette, hogy kisebb munkakkal ke-
reste meg a tandijara valét. Itt Herepei Adam szarnyai alatt kezdett el érdeklédni a ma-
gyarok Gshazdja irant, aki felvetette annak lehet6ségét, hogy Azsia szivében esetleg fel-
lelhet6ek az 6si magyarsag nyomai. Ekkor K6rosi fogadalmat tett, hogy felkutatja Atti-
la népének maradékat, amely elhatdrozas végigkisérte munkassagat.

Gimndziumi és f6iskolai tanulmanyait kiemelkedd eredménnyel végezte, tuddsa elis-
meréseként elnyerte az uigynevezett ,hercegi 6sztondijat” is. Egyszert és 6nmegtar-
toztatd életmddot folytatott, takarékossdg és belsé fegyelem jellemezte. Teste, lelke és
elméje fejlesztésére egyarant nagy gondot forditott és hatalmas munkabirdsa eléreve-
titette kiemelkedd palyafutdsat. Egyik tandra szerint nem volt langelme, dm ezt a hia-
nyossagdt szorgalmaval ellenstlyozta.
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Sandor Korosi Csoma:
el vagabundo del Este

“Lejos de las montaiias székely hasta Asia,
Emigrd para la tierra de los antepasados,
Sobre su cabeza estd el viejo santo Himalaya,
Tal vez sea mds antiguo que el tiempo mismo.
Alli escribid las cartas y busco

Rastros de su sangre en la arena del desierto,
Tormentado por escasez, desgracia,

Pero él solo esperd y siguid andando.”

(Gyula Juhdsz: Cancion sobre Kérdsi Csoma)

Durante los ultimos cinco afios, ustedes han mencionado el nombre de Sdndor K616-
si Csoma casi a diario en relacion con el programa de becas que lleva su nombre, que
envia jovenes talentos hingaros todos los afios para ayudarles con el trabajo tradicio-
nal y la ensefianza de idiomas para la comunidad. Pero, ;saben quién era K6rdsi y c6-
mo contribuyd al conocimiento del origen de los hingaros con su trabajo cientifico?
iEste articulo lo revela todo!

Sandor K6rdsi Csoma nacié el 27 de marzo de 1784 en K6rds, Transilvania, como el
sexto hijo de una familia székely pobre. Con su incansabilidad y curiosidad, se desta-
0 de sus compaiieros cuando era nifio: segun las historias, no tenia compafieros a pie,
tan pronto como llegd a 1a cima de una colina, pasd a averiguar qué era acima de lo si-
guiente. Por lo tanto, entrend su cuerpo y alma en las montafias de Transilvania para
desafios posteriores.

Alos 15 afios, acompafiado por su padre, camino hasta Nagyenyed para comenzar sus
estudios como criado-estudante en el Bethlen Escuela. Esto significaba que gano los
gastos de su matricula con trabajos menores. Aqui, bajo las alas de Addm Herepei, se
empezo0 a interesarse de la patria original de los hungaros, quien plante¢ la posibilidad
en €l de que se puedan encontrar rastros de los antiguos hungaros en el corazon de
Asia. Fue entonces cuando Ko6rési hizo un voto para buscar los restos de la gente de
Atila, una decisién que acompafié su trabajo en todo momento.

Completd sus estudios secundarios y universitarios con resultados sobresalientes, y
en reconocimiento de su conocimiento, también gand la llamada “beca principesca”.
Persiguid un estilo de vida simple y autocontenido, caracterizado por la frugalidad y la
disciplina interna. Se preocupé mucho por desarrollar su cuerpo, alma y mente, y su
enorme ética de trabajo presagio su destacada carrera. Uno de sus maestros dijo que
no era un genio, pero compenso esta deficiencia con su diligencia.
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Miutan befejezte a f6iskolat, a Gottingeni Egyetemre nyert 6sztondijat, ahol orienta-
lisztikaval kezdett foglalkozni. Rajongott a nyelvészetért és paratlan nyelvérzékkel rend-
elkezdett. Ekkor mdr 13 nyelven beszélt, de utazasai sordn még hatot elsajatitott, koz-
titk a perzsa, arab, tibeti, szanszkrit és hindi nyelveket is.

A gimnaziumban tett fogadalmahoz tartva magdt 35 évesen elindult Azsidba egyetlen
tarisznyaval és tolgyfa botjaval felfegyverkezve. Igy fogalmazta meg céljait: ,Elhatd-
roztam, hogy elhagyom hazamat, s Keletre jovok, s ahogy csak lehet, biztositvan min-
dennapi kenyeremet, egész életemet oly tudomdnyoknak szentelem, melyek a jovo-
ben haszndra lehetnek az europai tudos vildgnak altaldban, és kiilonds vilagot vethet-
nek bizonyos, még homalyban 1év6 adatokra nemzetem torténetében.”

1819. november 28-4n a Vérdstoronyi-szorosnal atlépte sziil6foldje hatarait. Dobbe-
netes eredményeket ért el itja sordn: tobb mint 12 ezer kilométert tett meg, tdbbnyi-
re gyalogosan és megannyi veszélyt és kihivast gy6zott le kénnyiszerrel. Bar szerény-
sége miatt sajat magarol keveset irt, barki szamdra egyértelmd, mennyi akadalyt kellett
lekiizdenie, mire eljutott Azsiaba.

A Himaldjdhoz érve
nyolc évet toltott Nyugat-
Tibetben Szangje Piin-
cog lama tanitvanyaként,
ahol 4j célt tizott ki ma-
ganak: az Eur6pa szama-
ra addig ismeretlen tibe-
ti nyelv és kultdra tanul-
manyozasat. Ez alatt az
id6 alatt emberprébdld
kortilmények kozott élt.
A hegyi hidegben egy
3x3 méteres celldban
toltotte napjait, ahol éjt nappalld téve olvasott és irt. Mi t6bb, fiités nélkiil volt kényte-
len dolgozni, hiszen a tibeti hagyomdanyos foldre rakott tiiz fiistje megakaddlyozta vol-
na az olvasasban. Tapalékként nem vett magdhoz mdst, mint a szerzetesek hagyoma-
nyos ételét, a jakvajas tedt.

Ahogy Gerard doktor angol orvos visszaemlékezésébdl kideriil: ,Ott {ilt 6 kodmonébe
oltozve, kezeit 61ébe téve; és ily dllapotban olvasott reggeltdl estig, melegitd tiiz és al-
konyat utan vilagité mécses nélkiil. A fold szolgalt nyoszolydul, s az egyszer(i csupasz
falak voltak egyediili oltalma az égalj zordonsaga ellen. A hideg oly szigort, hogy ne-
héz feladat volt a kezeket a gyapjttakar6 alol kiszabaditani a konyv leveleinek dtlapo-
zdsa végett."
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Después de graduarse de la universidad, gan6 una beca para la Universidad de Gotin-
ga, donde comenzd a estudiar estudios orientales. Le apasionaba la lingiiistica y tenia
un sentido incomparable del lenguaje. Para entonces hablaba 13 idiomas, pero du-
rante sus viajes habia aprendido seis mas, incluidos persa, drabe, tibetano, sanscrito e
hindi.

Manteniendo su voto de la escuela secundaria, se dirigié a Asia a la edad de 35 afios,
armado con un solo grillo y un palo de roble. Su objectivo lo expresd de esta manera:
“Estoy decidido a abandonar mi pais y ir a Oriente y, en 1a medida de lo posible, pro-
porcionar mi pan de cada dia, dedicar toda mi vida a las ciencias que pueden benefi-
ciar al mundo cientifico europeo en general en el futuro y relelar un mundo especta-
cular enraizada en Ia historia de mi nacion.”

E1 28 de noviembre de 1819, cruzd las fronteras de su tierra natal en el estrecho de V-
r6storonyi. Logrd resultados sorprendentes en el camino: recorrié mds de 12,000 kild-
metros, principalmente a pie y superé muchos peligros y desafios con facilidad. Aun-
que escribid poco sobre si mismo debido a su modestia, esta claro para cualquiera
cudntos obstaculos tuvo que superar antes de llegar a Asia.

Al llegar al Himalaya, pasé
ocho afios en el Tibet occi-
dental como discipulo de
Lama Sangje Piincog, donde
Se propuso un nuevo objeti-
vo: estudiar la lengua y cul-
tura tibetanas que hasta en-
tonces fueron desconocidas
para Europa. Durante este
tiempo vivid en condiciones
de prueba. En el frio de la
montafia, pasaba sus dias en
una celda de 3x3 metros, donde lefa y escribia dia y noche. Ademas, se vio obligado a
trabajar sin calefaccion, ya que el humo de un incendio en el suelo tradicional tibeta-
no le habria impedido leer. Como alimento, no tomd mads que la comida tradicional de
los monjes, el té de mantequilla de yak.

Como recuerda el Dr. Gerard, un médico inglés, “Estaba sentado alli vestido en una nie-
bla, poniendo sus manos sobre su regazo; y lee en este estado de la mafiana a la noche,
sin una vela caliente después de un fuego y un anochecer. La tierra le servia de polilla,
y las simples paredes desnudas eran la tinica proteccion contra la dureza de los cielos.
El frio fue tan intenso que fue una tarea dificil liberar las manos de debajo de la man-
ta de lana para hojear las letras del libro”.
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Tanulmanyait két konyvben foglalta dssze,
kiadott egy tibeti-angol szotarat és neki
koszonhetjiik az els6 Europaban megje-
lent tibeti nyelvtankonyvet is. Ezen kiviil
tobb tanulmdnyt publikalt a tibeti kulttira
kiilonb6z6 aspektusairdl, a helyi vallasrdl
és muivészetekrdl.

Munkdssdgdt az indiai Kalkuttaban foly-
tatta, ahol a szanszkrit nyelv tanulmdnyo-
zdsdnak szentelte magdt, hiszen azt re-
mélte, a nyelv ismerete hozzdsegiti majd,
hogy 0j adatokra bukkanjon a magyarsag
eredetérdl. Itt is aszkétikus koriilmények
kozott élt, minden anyagi tamogatdst visz-
szautasitva.

1842-ben a Dalai Lama kényvtdraba in-
dult, hogy ott folytassa kutatdsat, de az
iton maldridt kapott és szervezete nem tu-
dott megbirkdzni a kdrral. Haldla utdn so-
kdig a ,nyugati tanitvany”-ként emlékez-

tek 13, emlékét szenteket megilletd tisztelet 6vezte. Sirhelye ma zarandokhely. Bar ere-
deti céljat nem sikeriilt teljesitenie, tudomdanyos mtivein keresztiil mégis rendkiviili

értékeket hagyomdnyozott az utokorra.
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Resumio sus estudios en dos libros, publi-
6 un diccionario tibetano-inglésy, gracias
a él, el primer libro de texto en idioma ti-
betano fue publicado en Europa. Ademads,
ha publicado varios estudios sobre diver-
sos aspectos de la cultura tibetana, Ia reli-
gion local y las artes.

Continud su trabajo en Calcuta, India, don-
de se dedico al estudio del idioma sanscri-
to, ya que esperaba que su conocimiento
del idioma lo ayudara a encontrar nuevos
datos sobre el origen de los hiingaros. Aqui
también vivid en condiciones ascéticas, re-
chazando cualquier apoyo financiero.

En 1842, fue a la biblioteca del Dalai La-
ma para continuar su investigacion alli,
pero en el camino contacté malaria y su
cuerpo no pudo hacer frente a Ia enferme-
dad. Durante mucho tiempo después de su
muerte, fue recordado como el “discipulo

occidental’, y su memoria fue venerada por los santos. Su tumba hoy es un lugar de pe-
regrinacion. Aunque no logré su objetivo original, todavia transmitid valores extraor-
dinarios a la posteridad a través de sus trabajos cientificos.




Cordobai Magyar Hirlap 2020. jilius

Kulindris kalandozasok Magyarorszag Kkoriil:
ismerjiik meg hazank bortermel6 vidékeit!

Az elmult év sordn 69 ezer hektdron
500.000 tonndnyi borkészitésre alkalmas
sz6l16t sziireteltek le Magyarorszagon,
amely 3,6 millié hektoliter bor eléallita-
sdra volt elegendé. Azonban nem csak a
mennyiség szempontjabdl jeleskedik ha-
zank, hiszen az itt késziilt borok mingsé-
giiket tekintve is igazdn jonak tekinthe-
téek.

A 2019-es Osszesités szerint Magyarorszdg a vilag 14. legnagyobb bortermeld nemze-
te. Ezt a helyezést akkor tudjuk igazan értékelni, ha megnézziik, kik dllnak el6ttiink a
ranglétran, hiszen Portugdlidn kiviil mi vagyunk az egyetlen kisméreti orszdg, amely
az els6 15 kozott végzett. A dobogos helyeken Olaszorszag, Franciaorszag és Spanyol-
orszag szerepel, de sikeresen vettiik fel a versenyt olyan orszagokkal is, mint az Egye-
siilt Allamok, Kina vagy Oroszorszag. Erdekesség, hogy Argentina az 6todik helyen vég-
zett, igy biztos vagyok benne, hogy az itt é16 magyarok mind kifinomult borizleld ér-
zékkel rendelkeznek és érdekldéssel olvassak majd, milyen kiilonbségek vannak az
itteni és a magyar bortermelési szokasok kozott. Lassuk tehat, hogy nétte ki magat kis
orszagunk a szdl6termelés egyik Eurépai kozpontjava!

A torténeti Magyarorszag teriiletének
majdnem egésze kedvezd feltételeket ki-
ndl a sz6l6termesztéshez. A Karpatok vo-
nulatainak kivételével joformdn az egész
orszag teriiletén konnytiszerrel megterem
a gyiimolcs, igy nem meglepd, hogy a bor-
készités Magyarorszagon hosszu torténe-
lemre tekint vissza. Hazank tertiletén madr
a Krisztus el6tti I11. szazadban €16 keltdk
is elGszeretettel termesztettek szO6l6t,
majd a rémai korban Pannénia fontos
kozpontja lett a bor elddllitdsdnak: a kereskedelmi kapcsolatok révén Romdba szalli-
tottdk a teriilet borkiilonlegességeit. A Honfoglalast kovetGen az orszag teriiletén lete-
lepedett magyarok a biztosabb megélhetést ad6 féldmiivelés felé fordultak és eldsze-
retettel vették dt a teriileten kialakult borkulturdt. Kezdetben a sz616t a siksdgokon és
a nedves artereken mivelték, de gyakori volt az is, hogy €16 fakra futtattdk fel a sz616-
tokéket.
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Aventuras culinarias por Hungria:
jconozcan las regiones productoras de vino de Hungria!

Durante el afio pasado, se cosecharon
500,000 toneladas de uvas aptas para la vi-
nificacién en Hungria en 69 mil hectdreas,
lo que fue suficiente para producir 3.6 mi-
llones de hectolitros de vino. Sin embargo,
nuestro pais se destaca no solo en térmi-
nos de cantidad, ya que los vinos elabora-
dos alli pueden considerarse realmente
buenos en términos de calidad también.

Segun el resumen de 2019, Hungria es la 14° nacion productora de vino mds grande del
mundo. Realmente podemos apreciar esta clasificacién si miramos quiénes estdn por
delante de nosotros en la clasificacion, ya que somos el tnico pais pequefio fuera de
Portugal que termind entre los 15 primeros. Los lugares del podio incluyen Italia, Fran-
cia y Espafia, pero también hemos competido con éxito con paises como Estados Uni-
dos, China o Rusia. Es interesante que Argentina haya terminado en quinto lugar, asi
que estoy segura de que todos los hiingaros que viven aqui tienen un sentido sofisti-
cado de degustacion de vinos y leeran con interés las diferencias entre los hdbitos de
produccién de vinos locales y hiingaros. jEntonces veamos cdmo nuestro pequefio pa-
is se ha convertido en uno de los centros europeos de produccién de uva y vino!

Casi todo el territorio de la Hungtia histo-
rica ofrece condiciones favorables para la
viticultura. Con la excepcion de las mon-
tafias de los Cdrpatos, 1a fruta se cultiva fa-
cilmente en todo el pafs, por lo que no es
sorprendente que la vinificacién en Hun-
gria tenga una larga historia. En el territo-
rio de nuestro pais ya en el siglo III. antes
de Cristo los celtas cultivaron uvas y en la
época romana Panonia se convirtié en un
centro importante para la produccién de
vino: las especialidades de vino de la region fueron transportadas a Roma a través de
las relaciones comerciales. Después de 1a Conquista, los htingaros que se establecieron
en el pais se dedicaron a la agricultura, que proporcionaba un medio de vida mas seguro,
y se hicieron cargo de la cultura del vino desarrollada en el drea. Inicialmente, las uvas
se cultivaban en las llanuras y zonas de inundacién htimedas, pero también era comin
que las vides se cultivaran en drboles vivos.
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Az allamalapitast kovetden
egy ideig az egyhdzi birtoko-
kon koncentrdlodott a borké-
szités, de a XI-XII. szazadbdl
szarmaz6 oklevelek tanisaga
szerint a kiillonb6z6 foldmd-
velési dgak tertileti elkiilonii-
1ésével a domboldalakra he-
lyezddtek dt a sz6l6termelés
foldrajzi hatdrai és a keresz-
ténység felvétele utdn a szer-
zetesrendek is fontos szerepet
vallaltak a ned{ el6allitdsaban. A kedvez6 adottsagu és borral kereskedd telepiilések
hataraban és a végvarak szomszédsagdaban nagy kiterjedésii sz616hegyek alakultak ki.
A XIV. szazad végére mar korvonalazodtak f6bb borvidékeink és Matyds idején mar
lengyel kozvetitéssel prémet szdllitottak Magyarorszagra borért cserében.

A szdlotermelés fellendiilésében fontos szerepe volt annak a ténynek, hogy ebben a
korban az ivovizek rossz mindségiek és gyakran fertdzottek is voltak, igy a betegsé-
gek elleni védekezés érdekében sokan a bort részesitették elényben. Bdr azt hihetné az
ember, hogy a torok uralom alatt a bortermelés visszaszorult, hiszen az [szlam tiltja az
alkoholfogyasztast, a torokok hatalmas adokat élveztek a bor kereskedelmébdl, aminek
koszonhetden a gabona mellett a bor vdlt az egyik legkelend6bb arucikkiinkké. Azon-
ban a haborus helyzet nem hagyta érintetleniil az orszagot és annak hdrom részre sza-
kadasa tjabb valtozasokat hozott a sz616kultiraban.

A bordszat terén jelentds fejlédésre csak a torokon kitizetését kovetden, a kirdlyi Ma-
gyarorszag borvidékein volt lehetdség. Az er6sen megfogyatkozott magyarsdg helyére
tervszerlien mds nemzetbelieket telepitettek, akik sz6l6termelésre alkalmas teriilete-
ket kaptak, igy a XVIII. szdzad mdasodik felére fellendiilt a tervékenység és fontos Kivi-
teli cikké nétte ki magdt. A magyar bornak ebben a korban elfoglalt fontossagdt bizo-
nyitja, hogy a Thokély-, valamint a Rdkéczi-féle szabadsdgharc kiaddsait jorészt az
északi és keleti irdnyti export jovedelmeibdl fedezték. Azonban a Habsburg Birodalom
nem nézte jé szemmel a virdgzé magyar borgazdasdgot és hamarosan a Bécsi Keres-
kedelmi Tandcs magas vamokkal probdlta visszaszoritani azt, aminek kévetkeztében
a szazad végére boraink szinte teljesen eltlintek az eurdpai orszagok piacarol.

Ezt a folyamatot ellenstilyozandd, Széchenyi Istvan szorgalmazta a tudomdnyos ta-
pasztalatok modern alkalmazdsat és a specializal6ddst a bortermelés terén is. Az 6 és
néhdny mds magyar nemes igyekezete eredményeképpen 1857-ben rendezték meg az
els6 Magyar Altalanos Mez6gazdasagi Kidllitist, melynek egyik fénypontja a tébb mint
2000 féle bort felvonultaté borverseny volt.
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Durante algun tiempo después de la fundacion del estado, la vinificacién se concentrd
en fincas eclesiasticas. Pero en los siglos XI-XII segtin los documentos de la época, con
la separacion territorial de las diversas ramas de la agricultura, los limites geograficos
de la viticultura se trasladaron a las laderas, y después de la incorporacién del cristia-
nismo, las drdenes mondsticas también desempefiaron un papel importante en la pro-
duccion del néctar. Se han desarrollado extensos vifiedos en las fronteras de los asen-
tamientos con condiciones favorables y comercio de vino, y en las proximidades de
los castillos fronterizos. A fines del siglo XIV nuestras principales regiones vitivinico-
las ya se habian delineado, y durante la época del Rey Matthias ya transportaban pie-
les a Hungria a cambio de vino con la ayuda de los comerciantes de Polonia.

Un factor importante en el auge de la viticultura fue el hecho de que en esa época el agua
potable era de mala calidad y a menudo contaminada, por lo que muchos preferian el vi-
no para evitar las enfermedades. Aunque uno podria pensar que la produccion de vino
se redujo durante el dominio turco, ya que el Islam prohibe el consumo de alcohol, los tur-
cos disfrutaron de enormes impuestos sobre el comercio del vino, haciendo del vino uno
de nuestros productos mads vendidos ademas del grano. Sin embargo, la situacion de gue-
1ra no dejod al pais intacto y su division en tres partes trajo mas cambios en la viticultura.

El desarrollo significativo en el campo de la
viticultura fue posible solo después de la
expulsion de los turcos, en las regiones vi-
nicolas de la Hungria real. En lugar de los
hingaros severamente diezmados, se plan-
taron otras nacionalidades, segtin un pro-
ceso planeado, a quienes se les dieron dre-
as adecuadas para la produccion de vino,
por lo que para la segunda mitad del siglo
XVIII la planificacion florecié y se convirtié en una importante exportacion. La im-
portancia del vino hingaro en esta época queda demostrada por el hecho de que los
gastos de la Guerra de Independencia de Thokoly y Rakdczi fueron cubiertos en gran
medida por los ingresos de su exportacion al norte y al este. Sin embargo, el Imperio
de los Habsburgo no eché un buen vistazo a la préspera economia del vino hiingaro y
pronto el Consejo de Comercio de Viena traté de frenarlo con aranceles altos, que re-
sult6 en el hecho que para el finales de siglo nuestros vinos habian desaparecido casi
por completo de los mercados europeos.

Para contrarrestar este proceso, Istvan Széchenyi promovid la aplicacion moderna de
la experiencia cientifica y la especializacion en la produccién de vino. Como resulta-
do de sus esfuerzos y los de otros nobles htingaros, la primera Exposicion Agricola Ge-
neral Hingara se organizé en 1857, uno de los aspectos mds destacados fue la com-
petencia del vino, que contd con mas de 2,000 tipos de vinos presentados.
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Bar az 1848-49-es szabadsagharc alatt ki-
harcolt sz6l6dézsma eltorlése djabb re-
ményt adott, hamarosan tjabb csapas érte
a sz6lémivelGket, ugyanis 1875-re Magya-
rorszagon is megjelent a sz6l6gyokértet,
amely az orszdg sz6l6teriiletének majd felét
tonkretette. 120.000 hektdr sz616 pusztult
el, amely sok magyar foldmvest kivandor-
lasra kényszeritett.

Természetesen a sz6l6termelés is megsinylette mind a vilaghdbortk, mint Trianon ko-
vetkezmeényeit, hiszen iltetvényeink egyharmada, és a belf6ldi piac kétharmada is el-
veszett. Hogy Uj piacok felé forduljunk, 1922-ben nagyszabdsu bordszati bemutatot
rendeztek Budapesten, illetve az export el6segitésének érdekében vamkedvezmények
és egyéb konnyitések 1éptek életbe, igy a bortermelés datmenetileg fellendiilt, amelyet
aztan a mdsodik vildghdboru vetett vissza.

A szocialista tervgazdasag iiriigyén korszer(i uradalmi gazdasagokat és nagyobb pa-
raszti sz616birtokokat feloszlattak és kdzos gazdasagba kényszeritették a gazddkat, igy
a nagytizemi sz6l6természtés elényei mellett természetesen hamar jelentkeztek hat-
ranyai is.

A rendszervdltds utdn ez a folyamat megfordult és pillanatnyilag az ipai a min6ségi
bortermelés irdnyaba latszik elmozdulni és a szakemberek a magas szinti elméleti tu-
das és a kiemelkedd 6koldgiai adottsagok segitségével a mindségre kezdik helyezni a
hangsulyt a mennyiség helyett. Hazankban jelenleg hét borrégiot tartunk szamon, ame-
lyek a hasonl6 természeti adottsagokkal és hagyomdnyokkal rendelkez6 vagy egy-
madssal foldrajzilag egységet képezd, illetve szomszédos borvidékek 6nkéntes tarsula-
sai. Ismerkedjtink most meg ezekkel!

Alf6ld — Duna borrégio

Ez a régié a Duna és a Tisza kozé esd terii-
letet jel6li, amely hdrom kisebb bortermeld
térséget foglal magdba: a Kunsagot, Csong-
radot és a Hajos borrégiot, amelyek legin-
kabb homokos talajukrdl ismertek. Ezen a
teriileten kivdl6an megterem minden bor-
fajtahoz sziikséges sz616, igy a legismertebb
tipusok mind jelen vannak. A régi6 boraira
adltalaban jellemz6 a konnyedség és frisses-
ség, az egyik legnépszertibb helyi produk-
tum a Kiskunsagi Ezerjo.
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Aunque Ia eliminacién de los impuestos sobre la uva que se libr6 durante la Guerra de
laIndependencia en 1848-49 dio nuevas esperanzas, los viticultores pronto sufrieron
otro golpe, ya que en 1875 el gusano de 1a raiz de 1a parra también aparecid en Hun-
gria, destruyendo casi la mitad de los vifiedos del pais. Elimin6 120,000 hectdreas de
vifiedos, lo que obligd a muchos agricultores hiingaros a emigrar.

Por supuesto, la viticultura también ha su-
frido las consecuencias tanto de las gue-
rras mundiales como las de Trianon, ya
que un tercio de nuestras plantaciones y
dos tercios del mercado interno se han
perdido. Con el fin de recurrir a nuevos
mercados, se realizé una demostracion de
vino a gran escala en Budapest en 1922,
y se introdujeron concesiones aduaneras
y 0tros socorros para promover las expor-
taciones, por lo que la produccion de vino se recuper6 temporalmente, aunque luego
fue pospuesta por la Segunda Guerra Mundial.

Bajo el pretexto de la economia socialista planificada, las granjas sefioriales moder-
nas y los vifiedos campesinos mds grandes se disolvieron y los granjeros fueron for-
zados a una granja comun, por lo que, ademads de las ventajas de la viticultura a gran
escala, por supuesto, pronto aparecieron sus desventajas.

Después del cambio de régimen, este proceso se ha revertido y, en este momento, la in-
dustria avanza hacia una produccion de vino de calidad y los profesionales comienzan
a centrarse en la calidad en lugar de la cantidad con la ayuda de un alto nivel de co-
nocimiento teérico y condiciones ecoldgicas sobresalientes. Actualmente hay siete re-
giones vinicolas en Hungria, que son asociaciones voluntarias de regiones vinicolas
con condiciones y tradiciones naturales similares o que forman una region vinicola
geograficamente unificada. jVamos a familiarizarnos con estos ahora!

La Gran Llanura - regién vinicola del Danubio

Esta region marca el drea entre el Danubio
y el Tisza, que incluye tres dreas producto-
ras de vino mds pequefias: Kunsag, Cson-
grad y 1a region vinicola de Hajds, mejor co-
nocidas por sus suelos arenosos. Esta drea
produce excelentes uvas para todo tipo de
vino, por lo que todos los tipos mas cono-
cidos estdn presentes. Los vinos de la region suelen caracterizarse por su ligereza y
frescura con uno de los productos locales mas populares siendo el Kiskunsag Ezerjo.
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Balaton borrégio

Eger

Ha magyar borokrdl van sz6, sokaknak az
Egri Bikavér az els6 név, ami eszébe jut,
hiszen ez a borfajta mar szinte az Egri
Borvidék védjegyeként szolgal. Azonban
hiba lenne megfelejtkezni az itt el6allitott
egyéb borfajtdkrdl, mint az Egri Lednyka,
az Egerszolati Olaszrizling, vagy a Debr6i
Harsleveld. A régid specialitdsai a voros-
borok, a Cabernet sauvignon, a Kékfran-
kos, a Merlot és a Shiraz évidl évre egyre
nagyobb népszertiségnek 6rvend.

Eszak-Dunantiili borrégio
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A fiird6zési lehet6ségekrdl ismert Zala és
Somld egysége kellemes meglepetéseket
tartogat a borrajongok szamara, hiszen az
ide latogatok rengeteg borkdstolo tura,
borfesztival és sziireti mulatsag koziil va-
logathatnak. A régio kiilonlegessége, hogy
a sz6l6tokéket elsésorban a helyi vulka-
nikus bazalttalajra telepitették. A legin-
kabb fehérborokra specializalodott régio
egyik legnépszertibb borvidéke Bada-
csony, ahol mindenképpen érdemes meg-
kostolni a Sziirkebardtot és az Olaszriz-
linget.

Ez a régid a Budapestet koriilvevd tertile-
tet foglalja magdba, a Pilist, a Vértest, a
Gerecsét és a Velence-kornyékeét jeloli. Er-
re a teriiletre nagy befolyast gyakoroltak
az ide telepitett svabok és a helyi bora-
szok els@sorban a nemzetkézi borokra
koncentrdlnak, mint példaul a Chardon-
nay, a Sauvignon Blanc, a Rajnai Rizling,
vagy a Tramini. Erdekesség, hogy ez a te-
riilet szolgdl egyben Magyarorszag egyet-
len pezsgbtermeld teriileteként is.
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Region vinicola del lago Balaton

El conjunto de Zala y Somlo, conocido
por sus posibilidades de bafio, tiene sor-
presas agradables para los amantes del
vino también, ya que los visitantes pue-
den elegir entre una gran cantidad de
tours de catas de vinos, festivales de vino
y entretenimiento vintage. Una caracte-
ristica especial de la region es que las vi-
des se plantaron principalmente en el
suelo de basalto volcanico local. Una de
las regiones vinicolas mas populares de

la region, que se especializa en vinos blancos es Badacsony, donde definitivamente
vale la pena probar el Sziirkebardt y Olaszrizling.

Eger

Cuando se trata de vinos hingaros, para
muchos, el Egri Bikavér es el primer nom-
bre que viene a la mente, ya que este tipo
de vino ya es casi como una marca regis-
trada de la region vinicola de Eger. Sin
embargo, serfa un error olvidarse de otros
vinos producidos aqui, como el Egri Le-
anyka, el Egerszolati Olaszrizling, o el De-
bréi Harsleveldi. Las especialidades de la

region son los vinos tintos, y el Cabernet Sauvignon, el Kékfrankos, el Metlot y el Shi-
raz, estdn ganando mds y mds popularidad afio tras afio.

Region vinicola del norte de Transdanubia
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Esta region incluye el drea alrededor de
Budapest, que denota Pilis, Vértes, Gerec-
se y el drea de Velence. Esta drea ha sido
fuertemente influenciada por los suevos
y los en6logos locales se concentran prin-
cipalmente en vinos internacionales co-
mo el Chardonnay, el Sauvignon Blanc, el
Rhine Riesling o el Tramini. Es interesan-
te que esta drea también sirva como la
tnica drea productora de champan en
Hungria.
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Pannon borrégio

A Dél-Dunantul legfontosabb varosai,
Pécs, Villany, Tolna és Szekszard sorolha-
tok ebbe a borrégioba. A régio borainak
rendszerint sikertil lenytigoznie a legelis-
mertebb szakért6ket is, amely a boraszok
kivalosagan kiviil annak is koszonhetd,
hogy a mdr-mar mediterran jellegii klima
kivald koriilményeket biztosit a kiilonbo-
z0 sz616fajtdk megtermeléséhez. Villanyt
azért is fontos megemliteni, mert ez volt
az els6 magyar varos, amely kifejezetten
borturizmussal varta az ideldtogatdkat,
amely nem meglepd, hiszen az itteni ha-

gyomanyok egészen a romai korra vezethet6k vissza. A hires Villanyi Portugieser, Vil-
lanyi Cabernet Franc is régio kedvelt terményei kozé tartoznak.

Tokaj-Hegyalja

A Furmintokbdl, Harsleveltiekbdl és Sarga
Muskotdlyosokbol késziilt aszi és sza-
morodni borok Eurdpa szerte hatalmas
elismerésnek orvendenek, illetve a helyi
szaraz borok is névekvd ismertségre tesz-
nek szert. A régi6 bordszati torténelme
tobb mint ezer éves hagyomanyokra nyu-
lik vissza, amelyet mi sem mutat jobban,
mint a Vildgoroksagi cim elnyerése.

Sopron

Sopron az elmult évtized soran keriilt
hozzdaddsra a hat torténelmi borrégid
kozé. Bar eredetileg az Eszak-Dundntuli
régidhoz soroltdk, id6kozben felismer-
ték, hogy tobb kozos jellemzdje van az
osztrak Burgenland borrégiéval. Elsédle-
ges terméke a Kékfrankos, amely enyhe
és friss nedd, kozepes alkoholtartalom-
mal.

Remélem, a cikk olvasdsa kdzben mindenki megszomjazott a magyar borokra és amint
lehetdségetek lesz 13, batran kiprébaljatok majd hazdnk vildgszinvonald termékeit!
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Region vinicola de Panonia

Las ciudades mds importantes del sur de
Transdanubia, Pécs, Villany, Tolna y
Szekszard, se pueden clasificar en esta
region vinicola. Los vinos de la region ge-
neralmente logran impresionar incluso a
los expertos mas reconocidos, lo que se
debe no solo a la excelencia de los end-
logos sino también al hecho de que el cli-
ma casi mediterrdneo proporciona excelentes condiciones para la produccion de di-
versas variedades de uva. También es importante mencionar Villany porque fue la
primera ciudad hungara en ofrecer a los visitantes el enoturismo, lo cual no es sor-
prendente, ya que las tradiciones aqui se remontan a la época romana. Los famosos
Villanyi Portugieser y Villdnyi Cabernet Franc también se encuentran entre los culti-
vos populares de la region.

Tokaj

Los vinos Aszd y Szamorodni hechos de
Furmint, Harslevel(i y Muskotdlyos ama-
rillo son ampliamente reconocidos en to-
da Europa, y los vinos secos locales tam-
bién estdn ganando popularidad. La his-
toria vitivinicola de la regién se remonta
amds de mil afios de tradicion, y nada de-
muestra mejor su reconocimiento inter-
nacional que el hecho de haber ganado el titulo de Patrimonio Mundial.

Sopron

Sopron se ha agregado a las seis regiones
vinicolas histdricas durante la dltima dé-
cada. Aunque originalmente se clasifico
como parte de la region del norte de
Transdanubia, desde entonces se ha re-
conocido que tiene varias caracteristicas
en comun con la region vinicola austriaca
de Burgenland. Su producto principal es
el Kékfrankos, que es un vino suave y fresco con un contenido medio de alcohol.

Espero que, mientras lefan el articulo, todos hayan quedado con sed de vino hiingaro
y tan pronto como tengan la oportunidad de hacerlo, van tener ganas de probar nues-
tros productos de nivel mundial!
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A nyatri falusi bicsik hagyomanya

Bdr itt, Argentindban egyre hidegebb van és révidek a nappalok, ne felejtsiik el, hogy
Magyarorszagon mdr bekdszontott a nydr. A falusi nydrnak pedig szerves része a bucsu
szokdsa, amelyr6l ebben a cikkben mesélek most nektek.

A bucsu 6t6rok szarmazdsu magyar szo, amely eredetileg a ,felmentés, binbocsanat”
szinonimdja, de a kdzépkortdl kezdve a ,bucstjards, valldsi iinnep” jelentéssel egésziilt
ki. A bicst hagyomdnyosan a templom névadéjanak tinnepe. Régen, mikor a templo-
mokat folszentelték, egy szent vagy nagyasszonyunk a nevét kaptak. A kiilénbozd vé-
dészentekrdl elnevezett templomok szerint a kiilonbozd falvakban tehdt tavasztol 6szig
minden vasdrnap volt valahol bucsti, amely j6 alkalmat biztositott arra, hogy a szép
nydri napokon 0sszej6jjon a falu népe, a fiatalok ismerkedjenek, a csaldd egymadstdl
tavol lako tagjai taldlkozzanak.

Az tinnep mindig szentmisével kezdd-
dott, ahol a templom zsufoldsig megtelt
hivékkel, hiszen ezen a napon kiemelten
fontos volt részt venni a misén. Reggel
hétkor az asszonyok miséje volt, tiz ora-
kor pedig a nagymise. Ez az alkalom oly-
annyira fontos volt, hogy ezen a kozeleb-
bi és tavolabbi kdzségekbdl dsszehivott
rokonsag is részt vett rajta. A lanyok bu-
csui ruhat varrattak, altaldban kett6t, de a
gazdagabb lanyok hdrmat is. Ezek koziil
az egyiket csak a templomba vehették fel
a masikat a bdlba vagy az iinnepi ebéd
soran hordtdk. A legényeknek is dj ruha
kellett, mégpedig fekete nadrdg, szép fé-
nyes iinnepld csizma és fehér ing hozza.

Az tinnep el6tti héten kezd6dott a siités-f6zés. EI6szor megsiitotték az asszonyok a ke-
nyeret és jo elére megvették a malacot, hogy bucsura jol meghizzon és kacsdt vagy li-
bat tomtek. A hdzigazda elvitte az 1j buzdt a malomba, meghozta a szép lisztet, ke-
nyérnek €s kalacsnak valot. Vasarnap reggel megérkeztek a vendégek, reggelire finom
malacpecsenye vagy siilt kacsa volt, utana kuglof tejeskavéval. Ebédre minden haznal
tytkhuslevest foztek, meg paprikas csirkét, koretnek rizs jart hozza, ami igazi kiilonle-
gességnek szamitott.

A bucsut alatt a muzsikus cigdnyok hazhoz jartak, 6k az ebéd mellé kaptak egy pohdr
bort és egy-két peng6t, ha elhtiztdk a gazda no6tdjat, amivel hamarosan bucsti hangu-
latot vardzsoltak a hazba.
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La tradicion del bucsi veraniego (Fiestas Patronales)

Aunque aqui en Argentina ya hace mads frio y los dias se vuelven mas y mas cortos, no
olvidemos que el verano ya ha llegado a Hungria. Y una parte integral del verano en el
pueblo es la costumbre del buicst, de lo que ahora les quiero contar.

Buicsu es una palabra htingara de origen turco antiguo, que originalmente era sinéni-
mo de “perddn de pecados”, pero desde la Edad Media se agreg el significado de “fies-
ta religiosa”. El bucst es tradicionalmente la celebracion del Patrono homénimo de
cada iglesia. En los viejos tiempos, cuando los templos fueron consagrados, tomaron
el nombre de un Santo o Nuestra Sefiora. Segun las iglesias que llevan el nombre de
los diferentes Santos Patronos, todos los domingos habia un bucst en los diferentes
pueblos desde la primavera hasta el otofio, lo que brindaba una buena oportunidad pa-
ra que la gente del pueblo se reuniera en los hermosos dias de verano, que los jovenes
se conocieran y que los miembros de la familia que viven separados pudieran juntar-
se.

La fiesta siempre comenzaba con la misa,
donde la iglesia se llenaba de creyentes,
ya que era esencial asistir. A Ias siete de
la mafiana era la misa de las mujeres, y a
las diez en punto la misa grande. Esta
ocasion era tan importante que también
asistian los parientes convocados desde
los pueblos cercanos y mds distantes. Pa-
ra el bucst las chicas cosian ropas nue-
vas, generalmente dos atuendos, pero las
chicas mas ricas cosian tres. Uno de estos solo podia llevarse a la iglesia y el otro al bai-
le o para el almuerzo festivo. Los muchachos también necesitaban ropa nueva, panta-
lones negros, bonitas botas brillantes y una camisa blanca.

Los trabajos en la cocina comenzaban la semana antes del bucsu. Primero, las muje-
res horneaban el pan y compraban el cerdo con mucha anticipacion para hacerlo en-
gordar bien y comenzaban a engordar al pato o al ganso con comida en exceso. El an-
fitrion llevaba el trigo nuevo al molino y trafa hermosa harina para el pan y los paste-
les. Los invitados llegaban el domingo por la mafiana y eran recibidos con un delicio-
so filete de cerdo o pato asado para el desayuno, seguido de una taza de café con leche.
Para el almuerzo, se cocinaba caldo de pollo en cada casa, y se agregaba pollo al pi-
menton (paprikas) y arroz como guarnicion, que era una verdadera especialidad.

Durante el bicst, los musicos gitanos iban a cada casa, recibian una copa de vino y un
par de monedas junto con el almuerzo, cuando tocaban la cancién preferida del due-
fio de casa, con lo que pronto se encendia la atmdsfera del bicsu en el lugar.
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A bticsu vasdrnap reggelére megjottek az
arusok, a céllovoldék, ringlispisek, a ha-
johinta. Vattacukrot is kindltak és egy kis
versikét énekeltek hozza:

Minden kislany egészséges lesz,
Aki t6lem mama vattacukrot vesz,
Ezer korona az ara,

Foltekerem én a cukrot a fara,
Minden kislany egészséges lesz,
Aki t6lem mama vattacukrot vesz.

A gyerekek siettek a vasdrba nézelddni, mert kett6 drakor kezd6dott a litdnia, amin ko-
telezd volt részt venni. Az iinnepi ebéd utan a legények a kocsmdik udvaran gytilekez-
tek, ahol még egyszer elprobdltak az estére szant tancokat a cigdnyok zenéjének kisé-
retében, majd elindultak a templomba.

A litdnia végeztével kivonult mindenki a templom elé, ahol a pap engedélyt adott a bi-
csui mulatsdg megkezdésére, dtadva a legényeknek egy demizson bort. Ezzel a gesz-
tussal befejezettnek tekintette a vallasi tinnepet és engedélyezte a szérakozdst, vi-
damsagot.

Az igazi bucsu csak ezutdn vette kezdetét. Az tinnep fénypontja mindig a verbung volt,
amit a céhslegények tancoltak, akik akkor mulattak el6szor igazan. A tancban min-
denkinek kiilon helye volt, a killonb6z6 csoportoknak megszabott helyiikén egymds
melletti kérokben helyezkedtek el, a zenészek mogottiik allva. A kiils6 karéjban a ,cé-
heslegények”, a kor kdzepén pedig a regrutak tancoltak hosszd, szines szalagos kalap-
ban. A mult szdzad végén illetve a szdzad elején a lanyok lltak a kor kozepén, de ez
megvaltozott és a ldnyok kiviilre keriiltek, ott vartdk a tdncba hivast. A legények intet-
tek a lanyoknak, igy hivtdak tancba 6ket és ezzel megnyilt a lehet6ség a hajnalig tartd
ismerkedésre és az udvarldsra.
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El domingo por Ia mafiana, llegaban los
vendedores, los tiros al blanco, las calesi-
tas y los columpios. También ofrecian al-
godon de azucar cantando un pequefio
poema:

Toda nifia pequefia estara sana

Quien me compre el algodon de azticar
El precio es de mil coronas,

Puse el azicar alrededor del palo

Toda nifia pequefia estara sana

(Quién me compra algodon de azacar?

Después del almuerzo, los nifios se apresuraraban a mirar la feria porque la letania co-
menzaba a las dos en punto, y era obligatorio asistir. Los muchachos se reunian en el
patio de los bares, donde una vez mas practicaban los bailes de la noche, acompafia-
dos por la musica de los gitanos, y luego se dirigian a la iglesia.

Al final de la letania, todos se juntaban al frente de la iglesia, donde el sacerdote daba
permiso para comenzar la fiesta de bucst, entregandoles a los muchachos una dama-
juana de vino. Con este gesto, consideraba la fiesta religiosa completada y permitia la
diversion, la alegria.

Solo entonces comenzaba el verdadero bticsu. El evento mas destacado de la fiesta era
siempre el verbung (cortejo), que era bailado por los muchachos de un gremio organi-
zado exclusivamente para la ocasién. Todos tenian lugares asignados en el baile, se
colocaban en circulos uno al lado del otro con los musicos de pie detrds de ellos. En los
semicirculos exteriores los “solteros del gremio’, y en el medio del circulo los reclutas
bailaban con sombreros largos con cintas coloridas. A finales del siglo pasado y prin-
cipios de este siglo, las chicas se pararaban en medio del circulo, pero eso cambid y
después las chicas quedaron afuera, esperando la llamada de los chicos para bailar con
ellos. Los solteros hacian un gesto a las chicas, invitdndolas a bailar, y esto abria la
oportunidad de conocerse y cortejarse hasta el amanecer.
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Utazzunk Magyarorszagra!
Fiataljaink beszamoléja a Rikoczi taborrol 2. rész

A Rakoczi Szovetség 2016-ban ttjara inditotta Diaszpora-
és Szorvanyprogramjat, amely lehetdséget biztosit ma-
gyarorszagi tanulmanyiiton valé részvételre mintegy 1000
olyan diaszporaban €16, 10 és 29 év kozotti magyar fiatal
szamara, aki a helyi magyar kozosségek munkajaban akti-
van részt vesz. A Cordobai Magyar Kor tamogatasaval idaig
26 fiatalnak és 4 kisérd felnottnek volt lehetosége Magya-
rorszagra latogatni a program keretében. Mikor megkértem 6ket, meséljenek a ta-
pasztalataikrol, kézzel foghatd volt a lelkesedés: rengetegen jelentkeztek, irtak és
kiildtek fényképeket, amit még egyszer koszonok! Ugy gondolom, fontos, hogy
megoszthassak torténetiiket, hiszen tudom, hogy koziiletek sem volt még min-
denki Magyarorszagon, igy az 6 élményeiken keresztiil talan nektek is lehet6sé-
getek van az anyaorszagba kirandulni. Induljunk hat ttra veliik ezen a két részes
interjuin Kkeresztiil, amelynek a kévetkezo oldalakon olvashatjatok masodik, be-
fejez6 részét.

Mennyire volt lehetdségetek megismerkedni Magyarorszdggal az ott toltott hetek so-
rdn?

Azul és Luca Rodriguez: Ren-
geteg helyre eljutottunk! Mi
példaul a Rdkéczi program tu-
lajdondban levé satoraljatj-
helyi tabor teriiletén szalltunk
meg, amely kimondottan erre
a célra lett kialakitva a gyo-
nyord természeti szépségl
Borsod megyében. Innen
egyik nap elmentiink Sdros-
patakra, ahol a folyd dltal
nyujtott lehetségeket hasz-
naltuk ki és még egy kenuval
is lehet@ségiink volt evezni! Kassaban is kirdnduldst tettiink és egy kis, a hatdron elte-
riil§ faluban helyi néptancokkal ismerkedtiink.

Santiago Botlik: Mi is eljutottunk Szlovdkidba, ahol megnéztiik a Szent Erzsébet Szé-
kesegyhdzat Kassan. Azért is kiilonleges ez a hely, mert itt van eltemetve Rakoczi. Ne-
kem mégis a Parlament ldtogatdsa nyujtotta a legemlékezetesebb élményt, mert itt dt-
érezhettiik, hogy milyen hosszu és gazdag torténelmiink van.
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Viajemos a Hungria:
el relato de nuestros jovenes sobre el campamento Rakdczi

En 2016, la Asociacion Rakéczi lanz6 su Programa de Dids-
poray Dispersion, que brinda la oportunidad de participar
en un viaje de estudio a Hungria para unos 1000 jévenes
hiingaros entre 10 y 29 afios que viven en didsporas y que
participan activamente en el trabajo de las comunidades
locales hiingaras. Con el apoyo del Centro Hiingaro de Cor-
doba, hasta el momento 26 jovenes y 4 adultos acompa-
fiantes han tenido la oportunidad de visitar Hungria en el marco del programa.
Cuando les pedi que me contaran sus experiencias, el entusiasmo fue tangible:
habia mucheos solicitantes, escribiendo y enviando fotos, jlo cual agradezco una
vez mas! Creo que es importante para ellos poder compartir su historia, ya que sé
que no todos ustedes han estado en Hungria todavia, asi que a través de sus ex-
periencias pueden tener la oportunidad de hacer un viaje a nuestra patria. Enton-
ces, comencemos nuestro viaje con ellos a través de esta entrevista de dos partes,
cuya segunda parte concluyente pueden leer ahora en las paginas siguientes.

¢Tuvieron oportunidades de conocer Hungria durante las semanas que pasaron
alli?

Azul y Luca Rodriguez: jConocimos muchos lugares! Por ejemplo, nos quedamos en el
drea del campamento de Sdtoraljadjhely, propiedad del programa Rakéczi, que fue cre-
ado especificamente para este proposito en la hermosa belleza natural del condado de
Borsod. jDesde aqui fuimos a Sarospatak un dia, donde aprovechamos las oportuni-
dades que ofrece el rio e incluso tuvimos la opcién de remar con una canoa! También
hicimos un viaje a KoSice y nos familiarizamos con los bailes folcléricos locales en un
pequefio pueblo en la frontera.

Santiago Botlik: Nosotros
también llegamos a Eslova-
quia, donde visitamos la Cate-
dral de Santa Isabel en KoSice.
Este lugar también es especial
porque Rakoczi estd enterrado
alli. Sin embargo, 1a visita al
Parlamento fue la experiencia
mds memorable para mi, por-
que alli pudimos sentir lo lar-
ga y rica que es nuestra histo-
ria.
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Tomi Biedermann: Nekem sze-
mély szerint a Terror Haza volt
egy nagyon megdobbentd él-
mény. Bdr nem kimondottan vi-
dam hely, néhdny 6ra alatt olyan
szinten értettem meg a magyar
torténelmet, mint el6tte soha!
Persze ahogy Santi mondja, az
€lmény, hogy a Parlament egyik
disztermében beszélgethettiink
a miniszterelnokkel, szintén
€letre sz610 volt!

Florencia Papp: En decemberben utaztam, az adventi id6szakban és mély benyomdst
tettek ram a helyi kardcsonyi vasarok. A forralt bor, a kardcsonyfdk, a tél érzése igazan
kiilonleges hangulatot teremtett. A gyonyord épitészet, a Dunan valo hajézas, ahonnan
megcsodalhattuk a kivilagitott varost és a kirdandulds Szentendre varoskdba mind-mind
olyan emlékkel gazdagitottak, amelyek életem végéig velem maradnak majd!

Mennyire tudtatok bekapcsolodni a magyarok mindennapi életébe, volt lehetdségetek
megtapasztalni néhdny magyar szokdst?

Julieta Enevoldsen Besenyi: A program ideje, amikor mentem, egybeesett a Husvét
megiinneplésével. Az egyik legszebb emlékem a Rdkéczi programrdl az a nap, amikor
elmentiink Holl6kére, ahol élénken jelen vannak a magyar hagyomdnyok a minden-
napokban. Tradicionalis magyar ételeket ettiink, és megtanitottak nekiink néhdny nép-
tancot. Mégis az tinnep legkiilonlegesebb része az volt, amikor megtapasztalhattuk a
magyar hisvéti szokdsokat: a hagyomadny szerint a néket tobb vodornyi hideg vizben
fiirdették meg a szépségiik és termékenységiik megdrzése érdekében. Bar azon a napon
nagyon hideg volt és esett az es, az tinnepet lelkesedéssel és 6rommel tartottak meg.
Nagyon megindito volt 1atni a magyarokat jellegzetes magyar népviseletben és biisz-
ke vagyok 13, hogy nekem részem lehetett ebben a sok szép magyar hagyomanyban.

Ana Malen Olmedo Jandy: A program mdsodik felében én magyar tdnc kurzuson vet-
tem részt. Ennek keretében egy kis faluba érkeztiink, ahol nem csak néptancokat ta-
nultunk, de egy néprajzi kutatdsban is volt lehetdségiink részt venni, amely sordn ha-
gyomanyos tancokat dokumentaltunk. Hihetetlen érzés volt itt lenni, olyan szeretettel
gondoskodtak rélunk, hogy ugy éreztem, mintha otthon lennék! Az itt t6ltott id6 fény-
pontja az volt, mikor egy hazassagkotési tancot adtak el6 szamunkra. Ekkor igazdn at-
éreztem, mennyire kivaltsagos helyzetben vagyok és mikor néztem, milyen odaadds-
sal adjdk nekiink at a helyiek a hagyomanyaikat, igy éreztem, kotelességiink fenntar-
tani és tovabbadni ezeket a tradicidkat nekiink is.
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Tomi Biedermann: Para mi, personalmente, la Casa del Terror fue una experiencia muy
impactante. Aunque no es un lugar particularmente divertido, jen pocas horas enten-
di la historia htingara a un nivel como nunca antes! Por supuesto, como dice Santi, jla
experiencia de tener una conversacion con el Primer Ministro en una de las salas ce-
remoniales del Parlamento también fue una experiencia para toda la vida!

Florencia Papp: Yo viajé en di-
ciembre, durante el periodo
de Adviento, y me impresio-
naron profundamente las fe-
rias navidefias locales. El vino
caliente, los arboles de Navi-
dad y el invierno crearon una
atmosfera realmente especial.
iLa hermosa arquitectura, la
navegacion en el Danubio,
desde donde pudimos admirar la ciudad iluminada y el viaje a Szentendre, todos de-
jaron recuerdos que permaneceran en mi por el resto de mi vida!

¢Hasta qué punto podian involucrarse en la vida cotidiana de los hiingaros, tuvieron
la oportunidad de experimentar algunas costumbres hiingaras?

Julieta Enevoldsen Besenyi: El momento del programa cuando fui coincidid con la ce-
lebracion de la Pascua. Uno de mis recuerdos mads bellos del programa Rakdczi es el dia
que fuimos a Holl6ké, donde las tradiciones hiingaras son muy activas en la vida coti-
diana. Comimos platos tradicionales hungaros y nos ensefiaron algunos bailes folcld-
ricos. Aun asi, la parte mds especial de las vacaciones fue cuando pudimos experi-
mentar las costumbres hiingaras de Pascua: segtin la tradicion, las mujeres son bafia-
das con varios cubos de agua fria para preservar su belleza y fertilidad. Aunque hacia
mucho frio y estaba lloviendo ese dia, 1a celebracion se llevo a cabo con entusiasmo y
alegria. Fue muy conmovedor ver a los hiingaros con trajes tipicos hingaros y estoy
orgullosa de que estas hermosas tradiciones hiingaras son parte de mi también.

Ana Malen Olmedo Jandy: En la segunda mitad del programa tomé un curso de danza
hungara. Como parte de esto, llegamos a un pequefio pueblo donde no solo aprendi-
mos bailes populares, sino que también tuvimos la oportunidad de participar en una
investigacion etnogrdfica en la que documentamos los bailes tradicionales. Fue una
sensacion increible estar alli, nos cuidaron con tanto amor que me senti como en ca-
sa. Lo mds destacado del tiempo que pasamos alli fue cuando se realizé un baile de bo-
das para nosotros. Fue entonces cuando realmente senti lo privilegiado que era y cuan-
do vi la devocion con la que los lugarefios nos transmitian sus tradiciones, senti que
era nuestro deber defender y transmitir estas tradiciones también.
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Paula Enevoldsen Besenyi: A program sordn, amin én részt vettem, lehetdségiink volt
a Parlament teriiletérél egy VIP paholybdl nézni az augusztus 20-i, Szent Istvan iin-
nepére rendezett eseményeket. Annak ellenére, hogy nem ez volt az elsé alkalom,
hogy részt vehettem a megemlékezésen ezen a napon Magyarorszagon, kiilonleges
volt az iinnepet errdl a helyr6l nézni, hiszen innen kimondottan szépen ldtszik a td-
zijaték.

Azul Rodriguez: Igen, az augusztus 20-a nekem is hatalmas élményt volt. Az utcak egy
hatalmas szines kavalkadda alakultak at ahol hirtelen csak gyalogosok kozlekedhettek.
Kilométernyi standok, drusok mindenhol, ahol hagyomdnyos ajandéktargyakat, étele-
ket, hangszereket, ruhdzatokat lehetett megcsodalni és persze megvenni. Mdr csak az,
hogy végigsétaltunk az utcan egy remek lehetdséget biztositott arra, hogy tobbet ta-
nuljunk a magyar kultararol.

Mi volt a legkiilonlegesebb élményetek, amely a Rikoczi taborhoz kotodik?

Marina Sturniolo Mathé: Ndlunk a csalddban gyerekkorom 6ta a mindennapjaink ré-
sze volt a magyar nyelv: sokszor hallgattam, ahogy anyukdm a testvéreivel magyarul te-
lefonadl és a nagysziil6knél is sok mindent tanitottak nekiink magyarul. Pont emiatt tu-
dat alatt ugy éreztem, ez a mi kis titkos nyelviink. El sem tudom mondani, milyen ér-
z6s toltott el, amikor leszdlltam a repiil6rél és tudatosult bennem, hogy ezt a nyelvet
egy egész orszag beszéli rajtunk kiviil! Még a mi kardcsonyi dalunkrol is kideriilt, hogy
nem csalddi hagyomany, hanem mindenki ezt énekli Magyarorszagon! Gyonyori érzés
volt megtapasztalni, hogy egy nagyobb egész része vagyok.

Florencia Papp: Szamomra érdekes volt, hogy nem csak helyi és mds diaszpérabeli em-
berekkel volt lehetdségem megismerkedni, de Argentindban él6 magyarokkal is. Egytitt
utaztunk ki Magyarorszagra Pdl Magdival Buenos Airesbdl, aki a helyi kdzdsségben tolt
be fontos szerepet. Bar el6tte nem ismertem, az utazds sordn kideriilt, hogy az anyukdja
volt az apukdm keresztanyja. Hihetetlen, hogy Magyarorszagra kellett mennem ahhoz,
hogy megismerjem 6t!

Ana Malen Olmedo Jandy: Igen,
nekem is van egy csaladi vonat-
kozdsu torténetem. Nekem
édesanyam részérél vannak ma-
gyar gyokereim. Az 6 anyukdja
Magyarorszagon sziiletett, egé-
szen pontosan Esztergomban,
amely egy igazdn kiilonleges
hely, hiszen az ottani Bazilika-
ban korondztdk kirdllyd Szent
Istvant, Magyarorszag elsd kira-

30



Revista Hiingara de Cérdoba Julio 2020

Paula Enevoldsen Besenyi: Durante el programa en el que participé, tuvimos la opor-
tunidad de ver los eventos del 20 de agosto para la celebracion de San Esteban desde
una area VIP en la zona del Parlamento. A pesar de que esta no era la primera vez que
podia participar en la conmemoracion de este dia en Hungria, fue especial ver la cele-
bracion desde fuera del Parlamento, ya que los fuegos artificiales se pueden ver desde
aqui.

Azul Rodriguez: Si, el 20 de agosto también fue una gran experiencia para mi. Las ca-
lles se convirtieron en una enorme y colorida cabalgata donde de repente solo los pe-
atones podian andar. Kilometros de tiendas y vendedores en todas partes donde se
pueden admirar y, por supuesto comprar, recuerdos, comida, instrumentos musicales
y ropa tradicionales. Simplemente caminar por la calle proporciond una gran oportu-
nidad para aprender mas sobre la cultura hiingara.

¢Cudles fueron sus experiencias mds especiales relacionadas con el campamento Rd-
koczi?

Marina Sturniolo Mdthé: En mi familia, el idioma hingaro ha sido parte de nuestra vi-
da cotidiana desde que era nifia: escuché muchas veces que mi madre y sus hermanos
hablaban por teléfono en hiingaro y mis abuelos nos ensefiaron muchas cosas en hiin-
garo también. Es por eso que inconscientemente comencé a sentir que era nuestro
pequefio lenguaje secreto. iNi siquiera puedo decirte como me senti cuando bajé del
avion y me di cuenta que este idioma lo habla todo un pais fuera de nosotros! jInclu-
so nuestra cancion navidefia que pensaba como una tradicién familiar, 1a conocian to-
dos en Hungria! Fue un sentimiento hermoso experimentar que soy parte de algo mds
grande.

Florencia Papp: Fue interesante para mi que tuve la oportunidad de conocer no solo a
personas locales y otras personas de la didspora, sino también a hiingaros que viven
en Argentina. Viajamos a Hungria junto con Pal Magdi de Buenos Aires, quien juega
un papel importante en la comunidad local. Aunque no la conocia de antes, durante el
viaje resultd que su madre era la madrina de mi padre. jEs increible que haya tenido que
ir a Hungria para conocerla!

Ana Malen Olmedo Jandy: Si, yo también tengo una historia familiar. Tengo raices htin-
garas de parte de mi madre. Su madre nacié en Hungria, en Esztergom, que es un lugar
realmente especial, ya que San Esteban, el primer rey de Hungria, fue coronado rey en
la Basilica de alli. Varios miembros de mi familia también trabajaron en la Basilica,
por lo que tengo una estrecha conexion familiar con el lugar. Después de afios de solo
ver fotos de €l y, por supuesto, escuchar muchas historias familiares relacionadas con
€l, pude llegar a Esztergom gracias al programa Rakdczi e incluso tuve la oportunidad
de conocer a mi tia. jAdemas de la hospitalidad, también recibi muchas historias fa-
miliares nuevas!
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lydt. A csalddom t6bb tagja is a Bazilikaban dolgozott, igy szoros csalddi kot6désem
van a helyhez. Azutdn, hogy éveken keresztiil csak fotdkat lathattam réla és persze ren-
geteg oda kotddd csalddi torténetet hallottam, a Rakoczi programnak készonhet6en el-
juthattam Esztergomra és még a nagynénémmel is volt lehetdségem talalkozni. Igy a
vendéglatason kiviil rengeteg 1ij csaladi torténettel is gazdagodtam!

Paula Enevoldsen Besenyi: Fn a nagybdtydmat latogattam meg, aki csak magyarul be-
sz€l. Bar nem tudtunk tul hatékonyan kommunikalni, szavak nélkiil is volt lehet6ségem
kiprobalni a palinkaiizemiik termékeit és megismerkedni a szant6foldon végzett tevé-
kenységeivel, példaul a vaddszattal, a magyar siiteménygyartas miivészetével és még
a kornyéket is beutaztuk egyiitt!

Tomi Biedermann: Bar engem nem fiiz oda
semmilyen személyes kot6dés, a Rakdczi
programnak készénhetéen Dunakeszi még-
is kiilonos helyet foglalt el a szivemben.
Egy kisvarosrol van szd, ahova vonattal ér-
keztiink. Mdr majdnem Kardcsony volt, a
hdzak mindegyike szépen fel volt szépen
diszitve, és mindent belengett a Kardcsony
hangulata. Az egyik nap kincsvaddszatot
szerveztek nekiink a varos koriil, amely so-
ran egy hdzat kellett megkeresni. Mikor
megtaldltuk és beléptiink, a tulajdonos ted-
val és siiteménnyel vart rank, majd pedig
kozos kardcsonyi tinneplésbe kezdtiink.

Tervezitek, hogy visszatértek még Magyarorszdgra valaha?

Paula Enevoldsen Besenyi: Az igazsag az, hogy nagyon szeretnék visszatérni Magya-
rorszagra, mert mindig van még mit felfedezni és megtapasztalni, sok szép emlék var
még ram Budapest vdrosaban, és ahogy mondjuk: mindig azokba a helyekre vagyunk
vissza, ahol boldogok voltunk.

Florencia Papp: Az utazasaimbdl velem marad a tudds a kardcsonyi diszek készitésérdl,
ismeretek hagyomdnyainkrol, torténelmiinkrdl. De a legmaradanddbb élmény mégis az,
hogy megismerhettem az argentinai magyar kozosség tagjait és a legh6bb vdgyam az,
hogy tovabbra is folytassuk hagyomanyd6rz6 tevékenységiinket a vilag ezen részén.

Tomi Biedermann: Igen, én is nagyon szeretnék a jovében ismét Magyarorszagra utaz-
ni, és még tobbet elsajatitani ebbdl a kiilonleges kulttrabol. Viszont ennek a folya-
matnak fontos része az a tevékenység is, amit itt végziink mi, a klubban, ezért szeret-
ném ebbdl is kivenni a részem a jov6ében épp 1gy, mint ezel6tt.
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Paula Enevoldsen Besenyi: Yo visité a mi tio, que solo habla htingaro. Aunque no pu-
dimos comunicarnos de manera muy efectiva, tuve la oportunidad de probar los pro-
ductos de su destileria de palinka y familiarizarme con sus actividades en el campo, co-
mo la caza, el arte de hacer pasteles hiingaros, je incluso viajamos juntos por el drea,
para todo ésto no necesitdbamos palabras!

Tomi Biedermann: Aunque no
tengo ninguin apego personal,
gracias al programa Rakoczi,
Dunakeszi ocup6 un lugar espe-
cial en mi corazon. Es un peque-
flo pueblo donde llegamos en
tren. Era casi Navidad, cada una
de las casas estaba bellamente
decorada, y habia una atmosfera
de Navidad en todos lados. Un
dia se organizo una busqueda
del tesoro por la ciudad, durante la cual tuvimos que encontrar una casa. Cuando la
encontramos y entramos, el duefio nos estaba esperando con té y pastel y luego co-
menzamos una celebracion conjunta de Navidad.

¢Planeas regresar alguna vez a Hungria?

Paula Enevoldsen Besenyi: La ver-
dad es que realmente quiero volver
a Hungria, porque siempre hay algo
mads para descubrir y experimentar,
hay muchos recuerdos hermosos
esperandome en Budapest, y como
decimos: siempre queremos volver
a los lugares donde fuimos felices.

Florencia Papp: De mis viajes, el conocimiento sobre cémo hacer decoraciones navi-
defias, los conocimientos sobre nuestras tradiciones y nuestra historia permanecen
conmigo. Pero la experiencia mds duradera es que conoci a los miembros de la comu-
nidad htingara en Argentina y mi mayor deseo es continuar nuestras actividades tra-
dicionales en esta parte del mundo.

Tomi Biedermann: Si, también me gustaria viajar a Hungria nuevamente en el futuro
y aprender aun mas de esta cultura especial. Sin embargo, una parte importante de es-
te proceso es la actividad que hacemos aqui en el club, por lo que me gustaria desem-
pefiar mi parte en esto en el futuro, tal como lo hice antes.
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Ki szeret jatszani?
Ismerkedjiink meg egy igazan magyaros jatékkal, a Rubik kockaval

Ugy gondolom, minden magyar otthona-
ban lapul valahol egy Rubik kocka. En is
hoztam egyet magammal Cordobaba. Bar
@szintén bevallhatjuk: a legtobbiinknek
fogalma sincs, hogy lehet kirakni, azért jo
néha rapillanatani és rajta keresztiil em-
lékezni a gyokereinkre. Engem mindig is
biiszkeséggel toltott el, amikor a vilag va-
lamely pontjan utazgattam és meglattam,
hogy példaul az egyik hostelemben jat-
szik valaki a Rubik kockaval. Ilyenkor
mindig elmeséltem neki, hogy ez a kivalo logikai jaték az én hazambdl szarmazik. A hi-
deg, sziirke id6 kozeledtével arra invitallak titeket, vegyiik el6 a fiokok mélyen lapuld
kockakat és jatsszunk egyet kozosen!

Kir6l kapta nevét a kocka? Ifjabb Rubik
Ernd 1944-ben sziiletett Rubik Erng vitor-
1azorepiil6-mérnok és Szanté Magdolna
kolt6 fiaként. Rubik mindig is kiemelte
édesapjat, mint azt a példaképét, aki egész
munkdssagat inspirdlta, hiszen a nemzet-
kozileg elismert szakembert6l nem csak
szakmai ismereteket, de egy életfelfogdst
is 6rokolt. Legfontosabb téle kapott lecke-
ként annak megértését emliti, hogy a
munka értéket 1étrehozd folyamat, amely-
nek van célja és egyben pozitiv eredménye is és rajta keresztiil megtanulta, hogy egy te-
vékenység sem lehet méltdnytalan vagy eredménytelen.

Rubik a Képz6- és Iparmiivészeti Szakkozépiskoldban kezdte meg tanulmdnyait, ahol a
sziileit6l 6rokiil kapott mérndki és miivészi indittatast 6tvozte. 1967-ben fejezte be épi-
tészmérnoki tanulmanyait a Budapesti Miszaki Egyetemen, majd pedig az Iparmiivé-
szeti Féiskoldn tanult szobrdszatot és belsdépitészetet. Rubik a felsGoktatasban t6ltott
éveit élete meghatdrozd szakaszanak tekintette és mentoraira mindig is nagy tisztelet-
tel gondolt vissza.

Jelenleg a Moholy-Nagy Miivészeti Egyetem tandra és a Rubik Sttdi6 igazgatdja. 2007-
ben megkapta a Kossuth dijat és 2014-ben Magyarorszag kormanya a Nemzet M{ivésze
cimmel ismerte el munkassagat.
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¢A quién le gusta jugar?
Conozcamos un juego realmente hiingaro, el Cubo de Rubik

Creo que podemos encontrar un Cubo de
Rubik en cada hogar hungaro. Yo, por
ejemplo, traje uno conmigo a Coérdoba
también. Si bien podemos admitirlo ho-
nestamente: la mayoria de nosotros no te-
nemos idea de cdmo resolverlo, a veces es
bueno echarle un vistazo y recordar nues-
tras raices a través de él. Siempre me lle-
no de orgullo cuando viajé por el mundo
y via alguien jugando con un Cubo de Ru-
bik en uno de mis albergues. En esos mo-
mentos, siempre le dije que ese excelente juego de logica provenia de mi pais. A me-
dida que se acerca el tiempo frio y gris, iles invito a sacar los cubos de la profundidad
de los cajones para jugar juntos!

¢De quién recibié su nombre el cubo?
Erné Rubik Jr. naci6 en 1944 como hijo de
Ernd Rubik, ingeniero de planeadores y
la poeta Magdalena Szanto. Rubik siem-
pre ha destacado a su padre como el mo-
delo a seguir que inspir6 todo su trabajo,
ya que heredd no solo el conocimiento si-
no también Ia concepcion de la vida del
profesional reconocido internacional-
mente. Como una leccién clave de él,
menciona la comprension de que el tra-
bajo es un proceso de creacién de valor que tiene un proposito y un resultado positi-
vo, y a través de él comprendid que ninguna actividad puede carecer de mérito.

Rubik comenzd sus estudios en la Escuela Secundaria de Bellas Artes y Artes Aplica-
das, donde combind la ingenieria y la motivacion artistica que hered¢ de sus padres.
Complet6 sus estudios de arquitectura en 1967 en la Universidad Tecnolégica de Bu-
dapest, y luego estudid escultura y disefio de interiores en la Facultad de Artes Aplica-
das. Rubik vio sus afios de educacion superior como una etapa definitoria de su vida
y siempre penso en sus mentores con gran respeto.

Actualmente es profesor en la Universidad de Artes Moholy-Nagy y director de Rubik
Studio. En 2007 recibid el Premio Kossuth y en 2014 el Gobierno de Hungtia recono-
ci6 su trabajo como Artista de la Nacion.
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Hogy sziiletett a Rubik kocka? Rubik Ernd 1971 és 1979 kozott a Budapest Iparmii-
vészeti Foiskola tervezd professzoraként dolgozott, ahol egyik f6 fokusza a geometrids
modellek készitése volt. Rubikot hossz id6n keresztiil foglalkoztatta egy olyan 27 azo-
nos kis kockdbol all6 kocka megalkotdsa, amely lehetdvé teszi az egyes darabok moz-
gatdsat anélkiil, hogy az egész szerkezet széthullana. Fadarabokbdl indult ki, a lyuka-
kat maga firta és gumiszalagokat hasznalt a részek 0sszetartasa érdekében.

Mikor elkésziilt a végeredmény, bevitte azt egy drdjdra, hogy megmutassa a didkjainak,
akik kérében nem vart népszertiségnek érvendett. Kézben Rubik rdjott, hogy a kocka
viszonylag egyszer(ien gyarthatd, igy nagyobb kézonség szamadra is konnyen elérhet6-
vé lehetne tenni, ezért szabadalmaztatta azt. Bar a tervgazdasdg idején nehéz volt for-
galmazat taldlnia, egy kis jatékgyartd céget mégis meg tudott gy6zni, hogy érdemes ta-
lalmanyaba fektetni. A kockat eredetileg Blivoskocka néven kezdték el népszertsitenti,
majd egy amerikai cég vette it a jatékot Magic Cube néven és 1980-ben mutatta be azt
a nagykozonségnek. A kocka hire futotiizként terjedt, tobb helyen az év jatéka dijat
nyerte el és a 80-as évek népkultirdjanak fontos részévé valt. Az eddig eladott 350 mil-
1i6 példannyal minden id6k egyik legkelend6bb jatékaként tartjuk szamon és azt, hogy
mind mdig megmozgatja az emberek képzeletét mi sem tandsitja jobban, mint, hogy
iddig majd’ 50 kdnyvet ldtott napvildgot arrdl a Rubik kocka megolddsanak rejtélyérél.

Mi is pontosan a Rubik kocka? A Rubik kocka egy olyan
mechanikus, egyszemélyes térbeli logikai jaték, amelynek
minden oldala mds szind, de forgatds sordn az oldalak szin-
oOsszedllitdsa 6sszekeverhetd. A jaték célja, hogy az el6zete-
sen dsszekevert szind kockdkat eredeti dllasukba rendez-
ziik, olyan médon, hogy a kiilénb6z6 oldalakon azonos szi-
nd lapocskak latsszanak. A kocka nyolc sarokkockabol (ha-
rom szin), hat oldalkockabdl (egy szinfi) és tizenkét élkoc-
kabdl (két szind) dll, amit egy kozéps6 struktura tart egyben.
A kozéps6 elem biztositja, hogy az oldallapokat konnyi-
szerrel el lehessen forditani anélkiil, hogy a kocka szétesne.

En magyar vagyok, de mégsem tudom kirakni! Hogy lehet ez? Csak semmi panik!
Val6jaban az emberek 99,9%-a nem tudja megoldani a feladatot segitség nélkiil. S6t,
hogy még meglep6bb informacidt osszak meg veletek, sokdig a feltaldlonak is nagy
fejtorést okozott, hogy megoldja sajat taldlmdnyanak rejtélyét. Kozel egy honapig dol-
gozott a megoldd algoritmus kiotlésén és utdlag elmondta, heteken keresztiil akar-
hdnyszor nekiindult, szembesiilnie kellett vele, milyen komplex feladvannyal sikeriilt
elérukkolnia. Azota kiszamoltdk, hogy 6sszesen 43 252 003 274 489 856 000-féle el-
térd szinkombindcio hozhato ki a kockak elforgatasanak segitségével, viszont azt is be-
bizonyitottak, hogy barmely dllasbdl kiindulva maximum husz tekerére van sziiksé-
glink ra ahhoz, hogy a kockat eredeti allapotaba hozzuk.
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¢Como nacio el Cubo de Rubik? Entre 1971 y 1979, Ern6 Rubik trabajé como profe-
sor de disefio en la Facultad de Artes Aplicadas de Budapest, donde uno de sus prin-
cipales focos fue Ia creacion de modelos geométricos. Rubik llevaba mucho tiempo
preocupado por crear un cubo de 27 cubos pequefios idénticos que permite que cada
pieza se mueva sin que toda la estructura se desmorone. Partié de pedazos de made-
13, taladro agujeros y uso bandas de goma para unir las partes.

Cuando se completo el resultado final, durante una clase lo mostrd a sus estudiantes,
entre los cuales disfruté de una popularidad inesperada. Mientras tanto, Rubik se dio
cuenta de que el cubo era relativamente facil de fabricar, por lo que podria ponerse a
disposicion de un publico mas amplio, asi que lo patent6. Aunque fue dificil encontrar
un distribuidor durante la economia planificada del socialismo, pudo convencer a una
pequefia empresa de juguetes de que valia la pena invertir en su modelo.

El cubo se promocion originalmente como Cubo Mdgico, luego una compafiia esta-
dounidense se hizo cargo del juego llamdndolo Magic Cube y en 1980 lo presentd al
publico en general. La reputacion del cubo se extendié como un reguero de pélvora, con
lo cual 1leg6 a ganar el premio del Juego del Afio en varios lugares y se convirti6 en una
parte importante de la cultura popular de los afios 80. Con 350 millones de copias ven-
didas hasta el momento, es considerado uno de los juegos mas vendidos de todos los
tiempos, y la idea de que todavia conmueve la imaginacion de las personas no podria
estar mejor ilustrada que en el hecho de que hasta ahora se han publicado casi 50 li-
bros sobre el misterio de resolver el Cubo de Rubik.

¢Qué es exactamente un Cubo de Rubik? Un Cubo de Rubik es un juego de logica es-
pacial mecanico individual, en el que cada lado tiene un color diferente, pero cuando se
gira, el esquema de color de Ias caras se puede mezclar. El objetivo del juego es organi-
zar los cubos de colores premezclados en su posicion original de tal manera que las fi-
chas del mismo color estén agrupadas y diferenciadas. El cubo consta de ocho cubos de
tres colores para los vértices, seis cubos de un solo color para el centro de las caras y do-
ce cubos de dos colores para los bordes, unidos por una estructura central que asegura
que los paneles laterales se puedan girar facilmente sin que el cubo se desmorone.

Soy hiingaro, jpero todavia no lo puedo resolver! ; Como puede ser esto? jNo entren
en panico! De hecho, el 99.9% de las personas no pueden resolver la tarea intuitiva-
mente. Ademds, para compartir informacion atin mds sorprendente con ustedes, el in-
ventor tardé mucho tiempo en resolver el misterio de su propia invencion. Trabajé en
la solucién del algoritmo de resolucion durante casi un mes y luego dijo que no im-
portaba cudntas veces comenzara durante las semanas, tenia que enfrentar la com-
pleja tarea que se le habia ocurrido. Desde entonces, se ha calculado que se pueden pro-
ducir un total de 43.252.003.274.489.856.000 combinaciones de colores diferentes gi-
rando los cubos, pero también se ha demostrado que necesitamos un maximo de vein-
te movimientos desde cualquier posicion para llevar el cubo a su estado original.
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Néhany tipp, ha megjott hozza a kedvetek. Els6 lépésként fontos észrevenni, hogy
barhogy tekerjiik a kockat, a kozépkockak mindig egy helyben maradnak. Ez azért fon-
tos, mert ezek fogjak meghatdrozni, melyik oldal milyen szind lesz. Sokan ugy indulnak
neki a feladatnak, hogy kivalasztanak egy szint. Els6 1épésként egy keresztet probalnak
kirakni ebbdl a szinbdl azoknak az élkockaknak a segitségével, amiben a szin megta-
lalhato és ezeket az egyez6 szinii kozépkocka mellé juttatjdk. Ezutan a sarkokat is ki-
rakjdk, ezzel teljesitve egy oldalt, majd pedig az egyez6 szinii élkockdkat feljuttatjak a
masodik sorba, ezzel két sort teljesitve. Ezt kovetden a maradék négy élkockat is a he-
lytikre rakjak, végiil pedig a sarkokat is a megfeleld helyre juttatjak.

Ha tetszik a jaték, van hova fejlodni!
Mdra mar olyan népszeriivé valt a jaték,
hogy a vildg minden tdjan rendeznek Ru-
bik kocka kirako versenyeket, ahol a gyors
és tehetséges versenyzdk évrdl évre egy-
mas rekordjait dontik meg. Ha valaha
megprobalkoztatok a jatékkal, akkor iga-
zan értékelitek majd, mekkora teljesit-
ményt ért el a vilagrekordtartd Yusheng
Du, aki a 3x3x3-as kockat 2018. novem-
ber 24-én 3,47 masodperc alatt rakta Ki.
Az atlagos kirakdsi id6t alapul véve az
ausztral Feliks Zemdegs dll a dobogo leg-
fels6 fokan, aki 2019-ben 5,53 masodper-
ces atlaggal oldotta meg a feladatot. De ha
mar magyar taldlmanyrdl van sz6, akkor
emeljiink ki egy magyar eredményt is: 2012-ben az Eurdpa Rubik-kocka bajnoksdgon
Endrey Marcell a vakon kirakds kategéridjaban jeleskedett: 26,36 masodperc alatt rak-
ta ki ugy a kockat, hogy csak azel6tt memorizalhatta a kockdk szineinek helyzetét, mie-
16tt hozzdkezdett annak kirakdsahoz.
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Algunos consejos si les animan al desafio. Como primer paso, es importante notar
que no importa cdmo articulemos el cubo, los cubos centrales siempre permanecen
en un lugar. Esto es importante porque determinaran qué cara sera de qué color. Mu-
chas personas se embarcan en la tarea eligiendo un color. Como primer paso, intentan
definir una cruz de este color con la ayuda de los cubos de borde y colocar al lado del
cubo central del mismo color. Las esquinas también se disponen, completando una
carq, y luego los cubos de borde del mismo color se mueven a la segunda fila, com-
pletando dos filas. Después de eso, los cuatro cubos de borde restantes también se co-
locan en su lugar, y finalmente las esquinas también se ponen en el posicion correcto.

Si te gusta el juego, jhay margen de me-
jora! Hoy el juego se ha vuelto tan popu-
lar que las competencias de Cubos de Ru-
bik se llevan a cabo en todo el mundo,
donde los jugadores rdpidos y talentosos
rompen los récords de los demas afio tras
afio. Si alguna vez has probado el juego,
realmente apreciards el rendimiento del
poseedor del récord mundial Yusheng
Du, quien presentd los dados 3x3x3 el 24
de noviembre de 2018 en 3,47 segundos.
Basado en el tiempo promedio de resolu-
cion, el australiano Feliks Zemdegs esta
en la cima del podio, resolviendo la tarea
en 2019 con un promedio de 5.53 segun-
dos. Pero si se trata de un invento hinga-
1o, destaquemos un resultado hungaro: en 2012, en el Campeonato Europeo de Cubos
de Rubik, Marcell Endrey se destaco en la categoria de rompecabezas ciego: presentd
el cubo en 26.36 segundos tras haber tenido tinicamente la posibilidad de memorizar
la posicion de los colores antes de comenzar a resolverlo.
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Segitsetek megtalalni az Argentinaba emigralt csaladomat!

Nemrég egy Morvay Kinga nevli magyar-
orszagi olvasonk keresett meg egy kiilon-
leges kéréssel: szeretné megtaldlni Mor-
vay Erzsébet nevi rokondnak utodait, aki
az 1930-as években vandorolt ki Argenti-
naba. Fogjunk 0ssze ujra és ugy, ahogy
Follmann Jendnek is segitettiink megta-
1alni Lucit, most segitstink Kinganak is,
hogy tjra egymadsra talalhasson rég elve-
szettnek hitt szeretteivel.

A Kinga altal keresett személy Morvay Er-
zsébet, aki nagypapajanak, Morvay Lajos
fényképész mesternek volt a n6vére. Er-
zsébet 1906 novemberében ldtott napvi-
lagot Nagykikinddn, Morvay Mihdly és
Mosonyi Mdria gyermekeként. Az 1902-
ben sziiletett Dracsics Ivanhoz ment fele-
ségiil és négy gyermekkel dldotta meg Gket
az élet: Ilona még otthon, mig Sandor, Ja-
nos és Tamds mdr Argentindban sziilettek.

Erzsébet az akkor még Jugoszlavidhoz tartozo Vinkkovci varosabdl vandorolt ki. Erede-
tileg Buenos Aires volt az uticélja, de egy 1947-es levél tanisdga szerint Monte Grande-
ben telepedett le. 1947-ben Ilondnak kisfia sziiletett, akit Lajosnak keresztelt, azonban
alig volt a gyermek két éves, mikor sajnalatos modon édesanyja elhagyta az €16k sorat.

,Azért is szeretném megtaldlni 6ket, mert konyvet irok nagypapamrol és probdlom az
oOsszes felderithetd szdlat felkutatni, hogy tobb informdciora leljek rdla. Sajnos én nem
ismerhettem 6t, igy fontos hogy megtaldljam a rokonokat, mert sejthet, hogy nagya-
pamtol levelek maradtak esetleg naluk, hiszen Erzsébet rendszeresen irt Argentindbol
dcesének.” — meséli Kinga.

,Annyit tudok hogy a harom fiuk egyike talin mérnék lett. Ok mivel a 30-as években
sziilettek, lehet, hogy még élnek. Sajnos mdst nem tudok, egyetlen levél maradt csak

m

Erzsébettdl és a cimzés azon is elmosddott, annyi latszik csak, hogy 'Monte Grande’

Kérlek titeket, hogy amennyiben felismertétek a Kinga altal leirt csalddot vagy barmi-

lyen jellegli informdcidval rendelkeztek roluk, irjatok nekiink és régtén tovabbitjuk

majd leveleteket Kingdnak: cordobaimagyarkor@gmail.com

Segitstink egymasnak, hiszen kozosségben az er6 és egyiitt mindenre képesek vagyunk!
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jAyudenme a encontrar a mi familia que emigrd a Argentina!

Recientemente, una lectora huingara lla-
mado Kinga Morvay se me acercd con
una solicitud especial: queria encontrar a
los descendientes de una pariente llama-
da Erzsébet Morvay, quien emigro a Ar-
gentina en la década de los 30. Juntemos
nuestros esfuerzos de nuevo y asi como
ayudamos a Jend Follmann a encontrar a
Luci, ahora ayudemos a Kinga a entrar en
contacto nuevamente con sus queridos
miembros de la familia, que perdi6 hace
mucho tiempo.

La persona buscada por Kinga es Erzsébet Morvay, quien era la hermana de su abuelo,
el fotdgrafo Lajos Morvay. Elizabeth nacié en noviembre de 1906 en Nagykikinda co-
mo hija de Mihaly Morvay y Mdria Mosonyi. Se casé con Ivan Dracsics, nacido en 1902,
y los dos fueron bendecidos con cuatro hijos: [lona quien nacié en Hungria, mientras
que Sandor, Janos y Tamds ya nacieron en Argentina.

Erzsébet emigrd de la ciudad de Vinkkovci, entonces parte de Yugoslavia. Original-
mente su destino era Buenos Aires, pero segiin una carta que escribié en 1947, se ins-
tald en Monte Grande. En 1947, Ilona tuvo un hijo, a quien bautizé como Lajos, pero
el nifio apenas tenia dos afios cuando, desafortunadamente, su madre dej6 las filas de
los vivos.

“Quiero encontrarlos también porque estoy escribiendo un libro sobre mi abuelo y tra-
to de encontrar todos los hilos reconocibles para revelar mds informacion al respecto.
Desafortunadamente, no pude llegar a conocerlo, asi que es importante que encuentre
familiares, porque sospecho que mi abuelo pudo haber dejado cartas a ellos, ya que Erz-
sébet regularmente le escribia desde Argentina a su hermano” - dice Kinga.

“Todo lo que sé es que uno de los tres nifios puede haberse convertido en ingeniero.
Ellos, que nacieron en la década de los 30, aun pueden estar vivos. Desafortunada-
mente no sé nada mas, solo quedd una carta de Elizabeth y el remitente también es bo-

m

11050, todo lo que se puede ver es ‘Monte Grande”.

Por favor, si reconocen a la familia descripta por Kinga o tienen alguna informacion
sobre ellos, escribannos y le enviaremos sus datos a Kinga de inmediato: cordobai-
magyarkor@gmail.com

jAyudémonos unos a otros, porque en la comunidad somos fuertes y juntos somos ca-
paces de todo!
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Aktivan a karanténban:
Kovacs Andras bemutatja munkait

Kovdcs Andrdas négy éves volt, mikor csalddjaval elhagyta Magyarorszagot. Ennek elle-
nére tokéletesen besz€li a magyar nyelvet és kulturdlis kincseink dpoldsara is nagy
hangsulyt fektet. Mivel mérnokként végzett, nem all messze tdle a kiilénb6zd alapa-
nyagok megmunkaldsa, a barkdcsolas, furds-faragas. Az évek soran rengeteg olyan disz-
targyat készitett, amelyet magyarorszagi hagyomanyok inspirdltak. Ezek kozott szere-
pel a ma mar a székhdzunkat diszit6 kopjafa, diszdobozok, pajzsok, illetve magyar min-
tas hasznalati targyak.
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Tiempo productivo en la cuarentena:
Andras Kovacs presenta sus obras

Andrds Kovacs tenia cuatro afios cuando salié de Hungria con su familia. Sin embar-
go, habla perfectamente el idioma htingaro y pone gran énfasis en el cuidado de nues-
tros tesoros culturales. Como ingeniero, no esta lejos de mecanizar diversas materias
primas, bricolaje, taladrado y tallado. Con los afios, ha hecho muchos adornos inspi-
rados en las tradiciones htingaras. Estos incluyen cabeceras, cajas de regalo, escudos y
el kopjafa htuingaro que ahora adorna nuestra Sede.
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Egyik kedves torténete az el6z6 dsztondijas, Baba Hajni hosteléhez kotddik. Sokszor 6
fuvarozta haza a lanyt, igy 1athatta, hogy a bejarat mellet rengeteg nyelven ki volt {rva
az 'Isten hozott’ iidvozlés, csak magyarul nem. Kicsit bosszantotta a dolog, hogy pont
a mi gyonyord anyanyelviinknek nem jutott hely, igy kreativ megoldast talalt ki: fara-
gott egy tablacskdt a magyar valtozattal. Mikor atadta, arra gondolt, ha valaha majd
egyszer Ujra magyar vendég tér majd a hostelbe, milyen jol fog neki esni, hogy anya-
nyelvén koszontik.

A karantén sordn is probdl aktiv maradni és napjait kreativan eltélteni, igy tevékeny-
ségei kozott a kézmiivesség is fontos szerepet tolt be. Most megosztja veletek néhdany
munkajat, hogy ha csak igy a hirlapon keresztiil is, de ti is 6romotoket lelhessétek ben-
nik.
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Una de sus historias encantadoras en relacion con su artesania tiene que ver con el al-
bergue de la becaria anterior, Hajni Baba. Muchas veces transporto a la nifia a su casa
y vid que el saludo "Bienvenido" estaba escrito en muchos idiomas al lado de 1a en-
trada, menos en hungaro. Era un poco molesto que nuestra hermosa lengua materna
no tuviera un lugar, por lo que se le ocurri6 una solucion creativa: tallé un letrero con
la version hiingara. Cuando se lo entregg, estaba pensando que si un huésped hinga-
ro volvia a ir al albergue, le causaria una emocion especial recibir la bienvenida en su
lengua materna.

Andrds trata de mantenerse activo y pasar sus dias creativamente durante la cuaren-
tena, por lo que las manualidades también juegan un papel importante en sus activi-
dades. Ahora comparte una parte de su trabajo con ustedes, de modo que aun si solo
a través del periddico, también pueden encontrar alegria en ellos.
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Mi torténik ezekben a napokban a k6zosségben?

Ujabb hénap telt el és most sem unatkoztunk. Ahogy telik az id6 a karanténban, tgy
lesziink egyre kreativabbak és rukkolunk el egyre tobb és Otletesebb tevékenységgel.

Tovabbra is nagy sikerrel zajlanak a magyaroérdk, viszont korosztdly és nyelvtudas sze-
rint még tébb alkalmat biztositunk, hogy mindenki megtaldlja azt a foglalkozdst, amely
legjobban illik igényeihez és képességeihez. Julius elején a kozdsség kérésére elindult
a magyar nyelvii beszélget6klub, ahova kimondottan olyanokat varunk, akik mar anya-
nyelvi szintén beszélnek magyarul és szeretnének egy kicsit tarsalogni. Mindenkinek
jol esik egy kicsit felelevenitenie nyelvtuddsdt és a beszélgetéseken keresztiil Gj bara-
tokra taldlni. Ezen kiviil djdonsag, hogy a gyerekeknek sz416 nyelvorak a mult hdnap
6ta mdr korosztaly szerint két kiilon csoportban zajlanak. Végiil, de nem utolsé sor-
ban, mdr a fiataloknak is szerveziink egy online alkalmat, ahol 6sszejohetnek és a
nyelvtanulds mellett Magyarorszagrdl is j informdciokkal gazdagodhatnak és meg-
tudhatjdk, hogy juthatnak el az orszdagba kiilonb6z6 6sztondijprogramok segitségével.
Mindig csatlakozik egy-egy Uj ember az 6rakhoz, igy ha nektek is kedvetek timadt részt
venni, gyertek nyugodtan, mindig sok szeretettel varjuk az tj tagokat!

Hogy kicsit szinesitsiik az otthon t6lt6tt napokat, prébalunk olyan rendhagyo és val-
tozatos programokat biztositani, amelybe minden korosztdly tagjai bekapcsolddhat-
nak. A kéthetente megrendezésre keriilg stresszoldd magyar éneklés és a Nagy Magyar
Kviz mellett djdonsdgként mdr f6z6klubot is kindlunk! Az elsd alkalommal rogton 45-
en csatlakoztak hozzdnk a spanyol nyelvii diaszp6rabdl, hogy kozdsen készitsiink lan-
gost. Juliusi specialitasunk a toltott kdposzta lesz, igy ha szerettek f6zni és szivesen
megtanulndtok ezt a receptet, figyeljétek a Facebook és WhatsApp csoportjainkat to-
vabbi informdcidkért.
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¢Qué estd pasando en la comunidad en estos dias?

Ha pasado otro mes y de nuevo no estamos aburridos. A medida que pasa el tiempo en
la cuarentena, nos volvemos mas creativos y creamos actividades cada vez mas emo-
cionantes.

Las clases de hingaro siguen siendo un gran éxito y de acuerdo con la edad y las ha-
bilidades lingiiisticas, brindamos ain mds oportunidades para que todos encuentren
la ocupacion que mejor se adapte a sus necesidades y habilidades. A principios de ju-
lio, a pedido de la comunidad, se inici6 la reunion para parlantes nativos del idioma
hingaro, donde esperamos especificamente a aquellos que ya hablan htiingaro en un
nivel nativo y desean conversar un poco. Es bueno para todos practicar un poco sus
habilidades lingiiisticas y hacer nuevos amigos a través de las conversaciones. Ade-
mads, es una novedad que las clases de idiomas para nifios se hayan impartido en dos
grupos separados segtin las edades desde el mes pasado. Por tltimo, pero no menos im-
portante, también organizamos un evento en linea para jévenes, donde pueden reu-
nirse y aprender no solo sobre el idioma sino también sobre Hungria y aprender cémo
llegar al pais con la ayuda de varios programas de becas. Siempre hay una persona
nueva uniéndose a todas las clases, asi que si tienen ganas de asistir, vengan con con-
flanza, jsiempre esperamos dar la bienvenida a los nuevos miembros!

Para agregar un poco de color a los dias que pasamos en casa, tratamos de ofrecer pro-
gramas poco convencionales y variados a los cuales puedan unirse miembros de todas
las edades. Ademas del canto hiingaro para aliviar el estrés que tiene lugar cada dos se-
manas y el Gran Quiz Hingaro, jtambién ofrecemos un club de cocina como novedad!
Por primera vez, 45 personas de todas las didsporas de habla hispana se unieron para
aprender a preparar un ldngos juntos. Nuestra especialidad de julio serd el repollo re-
lleno, asi que si les encanta cocinar y si tienen ganas de aprender esta receta, sigan mi-
rando nuestros grupos de Facebook y WhatsApp para obtener mds informacion.
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Végiil, de nem utolso sorban, bar sokat panaszkodunk a karanténra, azért be kell hogy
valljuk, hogy soha nem volt még olyan, hogy ennyi kiillonb6z6 magyaros rendezvény
koziil valogathasson a k6zosség. A mult honapban szabaduldszobat szerveztiink a bu-
dapesti Sweet Escape online jatékdra alapozva, ahol sokakat motivalt a kiszabadulas re-
ménye a tobb mint hdrom hdnapos bezartsagunk utan. Bar a rendelkezésre all6 id6bdl
kifutottunk, a feladatokat azért kozos erével végiil mégis sikeriilt megoldanunk.

Rengeteg meghivasunk érkezik a tobbi diaszp6ratol is az 6 eseményeiken valo részvé-
telre. Mar mindenki jol ismeri Tibor heti rendszerességgel tartott torténelemardit és a
kéthetente megrendezésre keriil6 néptancosszejoveteleket, de talan kevesen tudjatok,
hogy a Hungria en Mendoza kor is utjdra inditott egy el6adassorozatot, amely sordn az
0sszes KCSP osztondijas el6ad majd egy szamdra kedves témat.

Bar tlikon tilve varjuk mdr a karantén végét, ne felejtsiik el kihaszndlni ezeket a renge-
teg remek lehetdségeket arra, hogy 4j ismeretekkel gazdagodhassunk szeretett Gsha-
zankrol!
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Por dltimo, pero no menos importante, aunque nos quejamos mucho de Ia cuarentena,
tenemos que admitir que nunca ha habido una manera para que la comunidad elija en-
tre tantos eventos htingaros diferentes. El mes pasado, organizamos una sala de escape
basada en el juego en linea de Sweet Escape en Budapest, donde muchos estaban mo-
tivados por la esperanza de escapar después de mds de tres meses de encierro. Aunque
se nos acabd el tiempo disponible, finalmente logramos resolver todas las tareas juntos.

También recibimos muchas invitaciones de otras didsporas para participar en sus even-
tos. Todos ya estan familiarizados con las lecciones semanales de historia de Tibor y
las reuniones quincenales de bailes folcldricos, pero quizds pocos sepan que el club
Hungria en Mendoza también ha lanzado una serie de charlas en las que todos los be-
carios KCSP presentaran un tema que les apasiona.

Mientras esperamos todos el final de la cuarentena, jno se olviden de aprovechar es-
tas grandes oportunidades para obtener nuevos conocimientos sobre nuestra querida
patria!
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A nap, mikor Cordobat betoltotte
a siilt tészta és a fokhagyma illata

Junius 13-dn egy igazdn inycsiklandozd programra gyultiink dssze: f6z6klubot szer-
veztiink, ahol a ldngossiités fortélyait sajatitottuk el. A langos egy finom és egysze-
rden elkészitheto siilt tészta, amely szolgdlhat akar f6ételként, de akar étkezések kozotti
ragesalnivaloként is. Ezen kiviil a legjobb benne, hogy mindenki izlése szerint izesit-
heti: bar a hagyomadnyos valtozatra fokhagyma szdsz, sajt és tejfol kertil, akar sonkat,
szalonnat, kolbaszt, paradicsomot és paprikadt is rakhatunk r3, s6t, olyan is volt, aki ar-
gentin izlés szerint dulche de leche-vel kente meg.
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El dia en que Cérdoba se llené
con el aroma de masa frita y ajo

El 13 de junio nos reunimos para un programa verdaderamente delicioso: organiza-
mos un Club de Cocina donde aprendimos los trucos para preparar el langos. El langos
es una masa frita deliciosa y fdcil de preparar que se puede comer como plato princi-
pal o como una colacion entre comidas. Ademads, la mejor parte es que todos pueden
saborizarlo a su gusto: aunque la version tradicional es con salsa de ajo, queso y cre-
ma agria, podemos ponerle jaman, tocino, salchichas, tomates y pimientos, de hecho,
hubo algunos que lo han untado con dulce de leche.
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Els6 korben a gyerekeknek szdl6 magyar nyelvora keretein beliil tanultuk meg elké-
sziteni a kelttésztdt, amelyet aztan félreraktunk, hogy az esti 6sszejovetelig megda-
gadhasson. A Zoom-on tartott esti f6z6klub taldlkozohoz a karantén ideje alatti rekord
szamu érdekl6d6, 6sszesen 45 ember csatlakozott. Itt Gjra elmagyaraztuk az elkészités
madjat és a mdr megkelt tészta segitségével illusztraltuk, hogy hogy érdemes kistitni
azt. Azt is megvdrtuk, mig mindenki kiillonb6z6 finomsagokkal feldiszitette a sajat lan-
gosat, majd jo étvagyat kivantunk egymdsnak és mindenki joiziien elfogyasztotta sajat
gyartmanyat.

Ebbe az orszagokat, generdciokat és a koztiink 1évo fizikai tavolsagot ativeld program-
ba nyerhettek most egy kis betekintést az aznap késziilt fotokon keresztiil.
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En la primera reunién, aprendimos a hacer la masa durante la leccién de idioma htn-
garo para nifios, luego la dejamos para que leude hasta la reunion de la tarde. A la reu-
nién del Club de Cocina en Zoom se unié un nimero récord de personas que tuvimos
durante la cuarentena, un total de 45 personas. Aqui explicamos nuevamente como
preparar la masa y con la ayuda de la masa ya elevada, ilustramos como se la puede fri-
tar. También esperamos hasta que todos decoraran sus langos con diferentes manjares,
luego nos deseamos buen provecho y todos probaron sus propios productos con deli-
cia.

Ahora pueden tener una idea de este programa que abarca paises, generaciones y la dis-
tancia fisica entre nosotros, a través de algunas fotos tomadas ese dia.
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Besenyi Zsuzsi: Hogy repiil az id6, mar egy éve,
hogy megrendezésre keriilt az Els6 Diaszpdra Tabor!

Igy julius kozeledtével nagy 6rémmel emléksziink vissza
az egy évvel ezeldtti, négy napos diaszpora taborunkra,
amely 2019-ben els6 izben keriilt megrendezésre Ar-
gentindban. Helyszinként a Cérdoba megyei Anisacate
szolgdlt, amely Argentina szivében talalhatd, 700 kilo-
méterre Buenos Aires fovarostol. Nagy 6romiinkre ha-
talmas volt az érdeklddés, 6sszesen 88 tanuld regisztralt
€s vett részt az eseményen: 26 Cordobabdl, 21 Buenos Airesbdl, 18 az uruguayi Mon-
tevideobol, 5 Chacobdl, 5 Mendozabdl, 4 Misionesbdl, 2 Barilochebdl és 2 Jujuybdl.

A tabor julius 6-an kezd6détt. Lanyi Matyds és Besenyi Zsuzsi, a cérdobai szervezdk egy
bevezetd beszéddel fogadtuk az érkezdket. Orsokbe osztottuk a csoportot szinek sze-
rint. Névjegykdrtydt, hatizsakot, fiizetet és egy kiilon erre a célra készitett tanfiizetet
kaptak a didkok magyar nyelv tanuldsahoz.

A tdbornak volt két hazidllata, akik vigydztak rank, két mackd, egy magyar és egy ar-
gentin harisnyds horgolt maci. A nyitd napon 6k is bemutatkoztak a kdzénségnek. A
macik sziilei a haboru utdn tdvolodtak el egymadstol, bar elétte nagyon j6 bardtok vol-
tak. Az egyik maci csalddjanak sikeriilt meg6rizni a magyar nyelvet, a masiknak nem,
ésitt a tdborban ujra taldlkoztak. A két maci meséje volt a tabor vezérfonala, hiszen ez
tiikrozte a résztvevok valosagat.

Minden 6rs kapott egy tandrt, aki a magyarordkat tartotta és egyben a csoport vezetd-
jeként is kozremiikodott. A tananyagot Lajtavary Benedek Zsuzsi és Besenyi Zsuzsi al-
litottuk 6ssze a korosztdlyoknak megfeleléen. Azonban majd minden tandr hozott ren-
geteg sajat anyagot is, jatékokat, 6tleteket, amivel az 6rak csak gy repiiltek: sokat ké-
sziilt mindenki és ez meg is 1dtszott a tabor sikerén.
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Zsuzsi Besenyi: jCOmo pasa el tiempo, ya ha pasado un afio
desde el Primer Campamento de la Diaspora!

A medida que se acerca julio, estamos muy contentos de
recordar nuestro campamento de la didspora de cuatro
dias, que tuvo lugar en 2019 por primera vez en Argen-
tina. Fue organizado en Anisacate en la provincia de Cor-
doba, en el corazdn de Argentina, a 700 kilometros de la
capital, Buenos Aires. Para nuestro gran deleite, el inte-
1és fue enorme, con un total de 88 estudiantes que se re-
gistraron y asistieron al evento: 26 de Cérdoba, 21 de Buenos Aires, 18 de Montevideo
(Uruguay), 5 de Chaco, 5 de Mendoza, 4 de Misiones, 2 de Bariloche y 2 de Jujuy.

El campamento comenzd el 6 de julio. Matyds Lanyi y Zsuzsi Besenyi, los organizadores de
Cérdoba, dieron la bienvenida a los visitantes con un discurso de presentacién. Dividimos
al grupo en patrullas designadas con colores. Los estudiantes recibieron una tarjeta de pre-
sentacién, una mochila, un cuaderno y un libro de texto especial para aprender htingaro.

El campamento tenia dos mascotas que nos cuidaban, dos ositos de peluche hechos
con medias tejidas, uno hiingaro y otro argentino. En el dia de apertura, ellos también
se presentaron a la audiencia. Los padres de los 0sos se separaron después de la gue-
113, a pesar de que eran muy buenos amigos antes. La familia de un oso de peluche lo-
gr6 preservar el idioma hungaro, el otro no, y aqui se encontraron nuevamente en el
campamento. La historia de los dos ositos de peluche fue el hilo conductor del cam-
pamento, ya que reflejaba las realidades de los participantes.

Cada patrulla recibié un maestro que impartio las clases hingaras y también actud co-
mo lider del grupo. El plan de estudios fue compilado por Zsuzsi Lajtavary y Zsuzsi Be-
senyi segtin los grupos de edad. Sin embargo, casi todos los maestros trajeron mucho
material, juegos e ideas, con los cuales las lecciones simplemente volaron: todos con-
tribuyeron mucho y esto se reflejo en el éxito del campamento.

Ademads de aprender el idioma, los parti-
cipantes podian participar en muchas se-
siones prdcticas relacionadas con Ia cul-
tura htiingara. Durante los cuatro dias, se
llevaron a cabo ocho clases de lengua
hingara especialmente desarrolladas pa-
1a este evento, y el programa se enrique-
cid con arqueria, la preparacion de kiir-
tdskaldcs y langos, bailes folcldricos, canciones folcldricas, artesanias con fieltro, pin-
tura de cucharas de madera y la musica acogedora de una banda en vivo.
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A résztvevek a nyelvtanulds mellett rengeteg magyar kulturdval kapcsolatos gyakorla-
ti foglalkozason vehettek részt. A négy nap alatt sor keriilt nyolc kiilon kidolgozott ma-
gyar nyelvorara, illetve forgdszinpad keretében ijaszat, mézeskaldcs és kiirtoskalacs
siités, néptanc, népdal éneklés, kéziigyességek, mint példaul a nemezelés, fakanal fes-
tés és az €16 zenekar hangulatos muzsikdja gazdagitottdk a programot.

Esténként a varva vart tabortiizzel 6rvendeztettiik meg a részvevéket. Sokan koziilik
még életiikben nem lattak ekkora tiizet és nem vettek még eldtte részt egy hagyoma-
nyos tabortiizon. Nagyon jol sikeriilt: j6 alkalom volt az énekek gyakorldsdra, amiket a
nyelvorakon tanultunk, volt sok csatakidltds, szojatékok, él6zene, népi jaték, tlizugras,
egy kis tdnc, és szeretetkor a Tavaszi Szél dallamara.

Vasdrnap, julius 7-én a napot Lajtavary Benedek Zsuzsi el6addsaval kezdtiik a magyar
nyelv érdekességeir6l: miért olyan kiilonleges a magyar nyelv? Miért vagyunk itt a ta-
borban? Délben Gelényi Csaba Nagykovet Ur és felesége, Parti Adrienn is meglatoga-
tott minket a tdborhelyen és egy nagyon érdekes el6adast tartott a magyar nyelvrdl a
verselemzésen keresztiil. Ajandékot is hoztak: magyar karkot6ket, amelyek nagy nép-
szertiségnek orvendtek a résztvevék korében.

Hétfon, julius 8-an reggel kovetkezett két magyarora, most mar egyre gyakrabban le-
hetett hallani magyar szavakat, mondatokat, a gyerekek mdr sokkal magabiztosan ej-
tették ki a magyar nyelvet. Ebéd utdn pedig kirdndulni mentiink: ez volt a tabor csucs-
pontja, a lovaglds a hegyekben, amely nagy élmény volt mindenki szdmdra.

Az utolsd este, egy benti gyertyafényes tdbortiiz mellett minden egyes kozdsség be-
mutatkozott. Nagyon j6 volt hallani egymdsrol, és tudni, hogy kik vagyunk, mit csina-
lunk Dél-Amerika kiilénb6z6 részein. Természetesen ez az este is tdnchdzzal zdrult.
Mdr mindenki nagyon vdrta, hiszen mdr mindenki nagyon belej6tt, igy mentek a tan-
cok, mint a karikacsapds. Majd pedig az oklevelek dtaddsa kovetkezett.

Egy kiértékelési fat is felallitottunk, aminek segitségével megoszthattak a didkok, mit
élveztek legjobban a taborban. Kis falevelekre irt mindenki tizeneteket, amelyeket ké-
s6bb nagyon meghatd volt elolvasni. A tabor végére az 4j szavak fala is megtelt, a ta-
nulék minden nap felragasztottak ra az djonnan tanult érdekes szavakat

A tabor hatalmas sikerrel zdrult és a legtobb résztvevo kérésére és a 11 tandr lelkese-
désének kdszonhetden azéta mdr sor Keriilt a masodik Dél-amerikai Diaszpora Isko-
latdborra is 2020. janudr 4-ét61 Mendozaban. A kis macik vdndorutra indultak, abban
areményben, hogy sok lehetdségiik lesz még taldlkozni a szorgos nyelvtanuldkkal.

Halas kdszonet mindenkinek, aki ott volt, a tandroknak, a szervezéknek és a résztve-
v6knek. Ugy gondolom, hogy ,az dsszetartasban az er6” és ahogy Széchenyi is mond-
ta, ,nyelvében él a nemzet”. Bizunk abban, hogy minden egyes résztvevd a langot to-
vabb viszi a sajat varosdba. Egjen tovdbb a lang, még nagyon sokaig!
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Por las noches, deleitamos a los participantes con un esperado fogén. Muchos de ellos
nunca habian visto un fogén semejante en sus vidas y nunca antes habian participa-
do en una fogata tradicional. Result6 muy bien: fue una buena oportunidad para prac-
ticar las canciones que aprendimos en las lecciones de idiomas, hubo muchos gritos
de patrulla, juegos de palabras, musica en vivo, juegos folcldricos, saltos de fuego, un
pequefio baile y un circulo de amor por 1a melodia del Tavaszi Szél.

El domingo 7 de julio comenzamos el dia con una presentacioén de Zsuzsi Lajtavary
Benedek sobre las curiosidades del idioma hiingaro: ;por qué es tan especial el idio-
ma htngaro? ;Por qué estamos aqui en el campamento? Al mediodia, el embajador
Csaba Gelényi y su esposa, Adrienn Parti, también nos visitaron en el campamento y
dieron una conferencia muy interesante sobre el idioma htingaro a través del analisis
de una poesia. También trajeron un regalo: pulseras hingaras, que fueron muy popu-
lares entre los participantes.

Ellunes 8 de julio, por la mafiana, los estudiantes tomaron dos clases de htingaro, aho-
ra las palabras y oraciones hingaras se podian escuchar cada vez mds a menudo y los
nifios pronunciaron el idioma hingaro con mucha mds confianza. Después del al-
muerzo fuimos para la naturaleza: la culminacién del campamento fue montar a ca-
ballo en Ias montafias, lo cual fue una gran experiencia para todos.

En la ultima noche, al lado de un fogon a la luz de las velas adentro, cada comunidad
se present0. Fue genial escucharnos unos de otros y saber quiénes somos y qué hace-
mos en diferentes partes de América del Sur. Por supuesto, esta noche también termi-
no con un baile. Todos ya lo estaban esperando, ya que todos estaban practicos. Lue-
go vino la entrega de los diplomas.

También establecimos un drbol de evaluacion para ayudar a los estudiantes a com-
partir lo que mas disfrutaron del campamento. Todos escribieron mensajes en peque-
fias hojas de drboles que fueron muy conmovedores para leer mas tarde. Al final del
campamento, el muro de nuevas palabras también estaba lleno, con estudiantes pe-
gando las palabras interesantes recién aprendidas todos los dias.

El campamento fue un gran éxito y, a pedido de la mayoria de los participantes y gra-
cias al entusiasmo de los 11 maestros, el Segundo Campamento de la Didspora Sud-
americana ya se llevo a cabo desde el 4 de enero de 2020 en Mendoza. Los pequefios
0sos de peluche emprendieron un viaje, con la esperanza de tener muchas mas opor-
tunidades de conocer a los diligentes estudiantes de idiomas.

Quiero agradecer a todos los que estuvieron alli, maestros, organizadores y partici-
pantes. Creo que "la fuerza esta en la union" y, como dijo Széchenyi, "la nacion vive en
su idioma". Esperamos que cada participante lleve la llama a su propia ciudad. jQue
mantengamos la llama encendida durante mucho tiempo!
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Boldog sziiletésnapot! / jFeliz cumpleaiios!

Ez a nap mds mint a tobbi, ezt te is jol tudod
Masként kelt fel reggel a nap és masként jart a hold
Koszontiink hat téged, ha mdr igy egyiitt vagyunk
S ajdndékul fogadd el vidam kis dalunk

Boldog, boldog, boldog sziiletésnapot
Kivanjuk, hogy legyen még sok ilyen szép napod

Megint egy évvel dregebb lettél, s bolcsebb is taldn
Orizd meg az emlékeid, s 1égy nagyon vidam

Koszontiink hat téged, ha mdr igy egyiitt vagyunk
S ajdndékul fogadd el vidam kis dalunk

Boldog, boldog, boldog sziiletésnapot...

Tavasz utan eljon a nydr és 6sz utan a tél

De minden évben eljon a nap, amikor sziilettél
Koszontiink hat téged, ha mdr igy egyiitt vagyunk
S ajandékul fogadd el vidam kis dalunk.

et

Az els6 félév sziiletésnapjai

Los cumpleafios de la primera mitad del afio

Cumpleaiios mes de enero

2 Maistanasz Pablina (flia Nastrai) 14 Trojer Julieta
2 Hajda Pablo 19 Kovdcs Andrés
4 Cristenssen Veronica (flia Rauscher) 26 Nastrai Silvia

5 Nastrai Kremr Sofia

5 Cristenssen Daniel

8 Domjan Gabriela

11 Biedermann Ignacio
14 Lanyi Laszlo

Cumplearios mes de febrero

1 Rodriguez Viviana (flia Papp)

21 Mathé Ladislao

2 Szabo Rosalia 27 Botlik Maria Luz

9 Nastrai Kremr Lucia
15 Maldonado Gustavo (flia Kakuk)
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28 Flandorffer Cecilia
29 Papp Florencia
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26 Iriondo Juliana (flia Botlik)

26 Sturniolo Marina (flia Mathé)
27 Torres Ana Maria
28 Nostray Francisco
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Cumpleaiios mes de marzo

1 Constanza Gramajo (flia Csaky)
2 Tomas Biedermann

10 Alejandro Domjan

11 Mora Herrera Salvatierra

12 Dana Banati

13 Carolina Sturniolo (flia Mdthé)
17 Virginia Riveiro (flia Lanyi)

22 Cristenssen Nadia (flia Rauscher)

Cumpleaiios mes de abril

1 Papp Victor

4 Enevoldsen Paula (flia Besenyi)

8 Papp Géza

9 Marmai Valentina (Szlabi)

12 Trnavecz Adrienne (flia Filipdnics)

12 Rauscher Lucas

17 Vacotto Edda (flia Zsilavecz)
18 Koci Adrian

29 Molinero Rafael

29 Rauscher Adam

Cumpleaiios mes de mayo

3 Biedermann Florencia

5 Agusti Judith (flia Mathé)

5 Nastrai Dario

7 Redl Isabel

9 Sestopal Dolores (flia Mathé)

14 Rauscher Juan José

15 Nostrai Irma Isidora

15 Gonzalez Gaston (flia Nostray)
16 Simon Nayla

16 Votiszky Griselda

19 Gonzalez Julian (flia Nostray)
20 Filipanics Miguel

21 Papp Felipe

23 Botlik Alejandro

23 Csdky Paulina

25 Pataky Zsuzsa (flia Papp)

26 Olmedo Jandy Maria Quimey
31 Albano Juan Jose (flia Csaky)

Cumpleaiios mes de junio

2 Mathé Andrés

2 Gonzdlez Saul (flia Diaz Nostray)
3 Griiber Sara

4 Besenyi Susana

4 Depetris Ana (flia Strba)

4 Carnovale Lucas (flia Megyery)

6 Czinger Valeria

8 Nastrai Celeste

8 Sorkin Gabriela

12 Albano Emma (flia Csaky)
16 Nastrai Maximiliano

17 Cemino Matias (flia Csaky)
20 Csaky Marta

20 Flandorffer Américo

21 Marmai Agostina (Szlabi)
29 Csaky Pablo

D RELLS
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Mathé Zsuzsi és Laszlo: Mathé-Krumenacker csalad

Mdthé Laszl6 1919-ben sziiletett az erdélyi Csikszereddban. Edesapja, Mathé Endre,
dllamiigyész szintén Erdélyben, Szamosfalvdn sziiletett, édesanyaja, Salgay Emma pe-
dig Nagykikinddban.

Sziiletése utdn néhany honappal tortént Magyarorszag legnagyobb tragédidja, a Tria-
noni Szerz6dés, amely megfosztotta Magyarorszagot kétharmaddrol, ideértve Erdélyt is.
Emiatt sziileivel attelepiiltek el6szor Budapestre, majd Kaposvarra, ahol a Masodik Vi-
laghabort végéig éltek.

A kozépiskola befejezése utdn katonai palyafutasba kezdett a Magyar Kirdlyi Légierd-
nél. A Masodik Vildghdboru kihirdetésekor az orosz frontra kiildték, ahol megvédte
sziil6foldjének hatdrait, és a repiilés egyik kiemelkedd alakjava valt.

Budapest bukdsa és az orosz csapatok bevonuldsa el6tt Németorszagba menekiilt, ahol
Ujra taldlkozott sziileivel és testvéreivel. Majdnem 6t évig éltek ott, az Amersee-t6 mel-
lett. Laszl6 munkdt kapott egy nagy dél-németorszagi ellatékozpontban, amelyet az
amerikai csapatok vezettek, majd 1949 végén érkezett az iizenet, hogy Argentina elfo-
gadta kérelmét, hogy emigrdlhassanak ebbe a nagyszer(i és befogadd orszdgba.

Krumenacker Zsuzsanna 1923-ban sziiletett Budapesten. Apja, Krumenacker Jozsef,
a Nagykikinddban taldlhatd egyik legfontosabb kerdmiaiizem tulajdonosanak fia volt
és az I. Vilaghdbort kitorésekor tavirként alkalmaztak. A haboru végén feleségiil vet-
te Wilgermein Zsuzsannat, egy nagykikindai féldtulajdonos lanyat.

Csakugy, mint a Mathé csalad, a Trianoni Szerz6dés utan 6k is Budapestre emigraltak,
hiszen a békeszerzddés értelmében sziil6f6ldjiik, Nagykikinda Jugoszlavia része lett, ma
pedig Szerbidhoz tartozik. Mar Budapesten sziiletett Zsuzsi, akit csak Babanak hivtak.
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Zsuzsi y Laszlo Mathé: La familia Mathé-Krumenacker

Mathé Laszl6 nacid en Csikszereda, Transilvania, Hungria en 1919. Su padre, Mathé
Endre, Fiscal del Estado, también nacié en Transilvania, en Szamosfalva. Su madre Sal-
gay Emma naci6 en Nagykikinda.

Pocos meses después de su nacimiento, se produjo la mayor tragedia de Hungtia, el tra-
tado de Trianon que despojé a Hungria de sus dos terceras partes, incluida Transilva-
nia. Por eso con sus padres empezaron el éxodo hacia Budapest y luego a Kaposvar
donde se establecieron hasta fines de la II Guerra Mundial.

Luego de finalizar el bachillerato, siguid la carrera militar en la Real Fuerza Aérea de
Hungria. Al declararse la I Guerra Mundial, fue enviado al frente ruso donde defendi
las fronteras de su Patria, convirtiéndose en uno de los ases de la aviacion.

Ante la caida de Budapest y el pronto ingreso de las tropas rusas, tuvo que huir a Ale-
mania donde se encontr6 con sus padres y hermanos. Alli vivieron durante casi cinco
afios, al lado del lago Amersee. Laszl6 consiguié empleo en un gran centro de distri-
bucién de provisiones del Sur de Alemania, que estaba a cargo de las tropas nortea-
mericanas. A fines de 1949, les lleg6 la aceptacién de Argentina para poder emigrar a
esta gran y acogedora nacion.

Krumenacker Zsuzsanna, Baba, nacié en Budapest en 1923. Su padre Krumenacker
Jozsef, hijo del duefio de una de las mas importantes fabricas de cerdmicos de Nagy-
kikinda, Hungria, al iniciarse Ia I Guerra Mundial, lo convocaron como telegrafista. Al
finalizar la Guerra, se cas6 con Wilgermein Zsuzsanna, hija de terratenientes, también
de Nagykikinda.

Igual que Ia familia Mdthé, luego del Tratado de Trianon, donde Nagykikinda quedo en
poder de Yugoslavia, hoy Serbia, tuvieron que emigrar a Budapest, donde naci6 Zsuz-
si a quien llamaban Baba (Mufieca).
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Az 1929-ben kezd6dd vilaggazdasagi
valsdg tonkretette a tulajdonukban dl-
16 gydrat, és hirtelen uj célt kellett ke-
resnitik maguknak, ami Argentina
lett. Oma mindig azt mesélte, hogy ezt
az orszagot a konyvtar régi enciklopé-
dia olyan helyként mutatatta be,
amely tele van mezdékkel, tehenekkel
és gauchokkal. J6zsi nagyapa jott el6-
re, eldszor a Monte Sarmiento hajéval,
hogy munkat és lakast keressen, majd
Zsuzsi nagymama és kislanya, Baba is
kovették, aki akkoriban hat éves volt.
Egyiitt a Monte Olivia hajoval indul-
tak utnak. Sok évnyi munka és meg-
takaritds kovetkezett, és hamarosan
felallitottak egy gyongyhdzgomb gya-
rat, ahol harom vagy négy munkas se-
gitsége mellett dolgoztak. Egy tipikus
korabeli csalddi vallalkozds volt ez,
ahol mindent egy nagy csaladként
osztottak meg. J6zsi mindannyiukrol
apjukként gondoskodott. A foci szerelmeseként Jozsi egy vasarnap elment a palydra,
hogy megnézzen egy meccset a Magyar valogatott és a River kozott. Innent6l a River
Plate klub tagjava valt és vasarnaponként a csalad eljart a focipalydra. Mint abban az
id6ben ez szokds volt, 61tényben, nyakkenddben és kalapban, a nék pedig ruhdban és
kalapban vettek részt a meccsen. Hirman iiltek a néz6téren.

Baba kicsi 0ta nagyszerd sportold volt, elsdsorban az atlétikaban és a mtiugrasban je-
leskedett. O is tagja lett a River Plate klubnak, és a Gimnasztika és Vivds klubnak. Azért,
hogy Argentinat képviselhesse a nemzetkdzi bajnoksagokon, felvette az dllampolgdr-
sagot és igy argentinként sikeriilt dél-amerikai atlétikai bajnokka és a mtiugrds nem-
zeti bajnokava valnia. Oma nagymama mindig biiszkén mutogatta unokdinak fiizetét,
ahol a lanyarol sz616 fényképeket és interjukat gytjtotte ossze.

A Mathé csaldd, miutdn 1949 végén megkapta a bevandorld vizumot, Marseille-b6l in-
dultak utra a Florida g6zhajon: Endre, Emma, Laszl6 és Bandi, de Emma sajnos elhunyt,
mikor Ecuadorndl jartak. Annak érdekében, hogy ne kelljen a testét a tengerbe dobni
(mint ahogy ez abban az id6ben szokds volt azok kozétt akik a nyilt tengeren haltak
meg) Buenos Aires-be taviratoztak, ahol a magyar kdzosség kifizetette a koporsd ardt és
igy, nekik koszoénhetéen képesek voltak a testét magukkal hozni. Baba, aki sporttevé-
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La Crisis Econdmica Mundial, ini-
ciada en 1929 hizo quebrar Ia fa-
brica que tenian y buscaron nue-
vos horizontes: Argentina. Un pais
que la vieja enciclopedia de la bi-
blioteca mostraba con campos, va-
cas y gauchos, segtin lo relataba la
Oma. Primero vino el abuelo J6zsi,
en el Monte Sarmiento, para bus-
car trabajo y vivienda y luego la
abuela Zsuzsi y su pequefia hija,
Baba, que en ese tiempo tenia seis
afios, en el Monte Olivia. Siguieron
afios de trabajo, ahorro, y pronto
pusieron una fabrica de botones de
ndcar en la que trabajaban junto a
tres o cuatro operarias. Tipica em-
presa familiar de Ia época en don-
de se compartia todo como una
gran familia. Jozsi era como un pa-
dre para todas ellas. Amante del
futbol, Jozsi un domingo fue a la
cancha a ver un partido entre el se-
leccionado de Hungria y River.
Desde alli se hizo socio del club River Plate. Los domingos la familia iba a Ia cancha.
Como se hacia en aquella época de traje, con corbata y sombrero. Las mujeres también
con vestido y sombrero. Los tres sentaditos en su platea.

Baba desde pequefia fue gran deportista, fundamentalmente en carrera de vallas y en
saltos ornamentales, siendo socia en el club River Plate y en Gimnasia y Esgrima. Pa-
1a representar en torneos internacionales a la Argentina se nacionalizd y asi, como ar-
gentina, logro ser Campeona Sudamericana de carrera de vallas y Nacional de saltos or-
namentales. La abuela Oma con orgullo mostraba a sus nietos su dlbum de recortes pe-
riodisticos donde su hija figuraba con fotos, entrevistas y marcas.

La familia Mathé, al recibir la visa de inmigrantes a fines de 1949, zarparon de Marse-
11a en el vapor Florida: Endre, Emma, Laszlo y Bandi. Emma fallecié mientras cruza-
ban el Ecuador. Para no tirar el cuerpo al mar (como era costumbre si alguien fallecia
en altamar) telegrafiaron a Buenos Aires en donde la colectividad htingara pago el fé-
retro reforzado y asi pudieron traerla. Baba, quien, ademds de su deporte trabajaba en
una escribania, junto con un sacerdote htingaro fueron al puerto a recibir a esta fami-
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kenysége mellett tisztvisel6ként dol-
gozott, egy magyar pappal egyiitt ment
a kikotébe, hogy fogadja a csalddot és,
hogy segitsen nekik a temetkezési fo-
lyamatban. A La Razdn napilap irdit
olyannyira meghatotta a torténet, hogy
1949. november 18-an az oldalaikon
kozolte a torténetet. A sors ugy hozta,
hogy ez a talalkozds legyen az uj éle-
titk kezdete és hogy egy Uj orszagban,
egyiitt folytassak utjukat. 1950 aprili-
sdban hdzasodtak 6ssze, és 6sszesen
56 évig éltek egyiitt boldogsagban hat
gyermek boldog sziileiként.

1961-ben koltoztek a Cordoba tarto-
manyaban taldlhatd Villa Carlos Paz-
ba, ahol egy olyan kohdszati mthelyt
hoztak 1étre, amely a kiilénboz6 iize-
mek beszallitéjava valt, mint példiul
az IKA-é, az Industrias Kaiser Argen-
tina-é, amelyet késébb a Renault Ar-
gentindvd alakitottak at.

Azonnal felvették a kapcsolatot a Cordobdban taldlhaté kiterjedt magyar kozosséggel.
Szinte minden héten vendégiil lattak valamelyik csalddot otthonukban, vagy elmentek
meglitogatni 6ket. Kiilonb6z6 alkalmakkor, f6ként amikor a Magyar Honvédség Feszti-
valjat rendezték a Magyar Klubban, mig 6k a bardtaikkal beszélgettek, gyermekeik meg-
ismerték a tobbi magyar csaldd csemetéit, Botlikékat, Filipanicsékat, Pappékat, Szlabié-
kat, Vighéket. Arra 6sztoénozték gyermekeiket, hogy részt vesznek a Cserkész Taborban.

Otthon mindig magyarul beszélték. Az ebédekhez kiilénféle opera vagy népzene fel-
vételek szdltak, ezek koziil is tobb magyarul. A kdnyvtar jol felszerelt volt magyar, spa-
nyol, angol és német nyelvi konyvekkel. A sziil6k mindig batoritottak gyermekeiket
az olvasdsra.

Hat gyermekiik ma igazdn hdlds, hogy mély magyar és argentin gyokerekkel nevelték
fel 6ket. Mind a hatan beszélnek, olvasnak és irnak magyarul. Mind a hatan tovabbta-
nultak. Laszl6 elektronikus villamosmérnokké valt, ma nyugdijas egyetemi tandr és az
argentin légierd parancsnoka (Malvinasi hdborus veteran); Gabor a Renault Intézet mi-
szaki technikusa; Zsuzsi orvos; Judith miivészeteket tanit; Katalin tandr €s konyvtaros
és Agnes torténelem tandr és 11jsagiré.

66



Revista Hiingara de Cérdoba Julio 2020

lia para ayudarlos con los tramites
para la sepultura. El diario La Ra-
z0n, conmovido por la historia, lo
plasmo en sus pdaginas del 18 de
noviembre de 1949. El destino hi-
Z0 que ese encuentro fuera el co-
mienzo de una nueva vida, en un
nuevo pais y juntos. Se casaron en
abril del 1950 y asi vivieron 56
afios con su amplia familia de seis
hijos.

En el afio 1961 se trasladaron a Vi-
11a Carlos Paz, provincia de Cordo-
ba en donde instalaron un taller
metaltirgico que seria proveedor de
distintas industrias, entre ellas,
IKA, Industrias Kaiser Argentina
luego transformada en Renault Ar-
gentina.

De inmediato tomaron contacto
con la extensa colectividad htinga-
ra de Cérdoba. Casi todas las se-
manas se reunia con alguna de las
familias en su casa o iban de vistas a la casa de sus amigos. En distintas oportunida-
des, fundamentalmente cuando se celebraba alguna Fiesta Patria Hiingara en el Mag-
yar Klub, donde mientras ellos conversaban con sus amigos, sus hijos conocian a los
hijos de los otros hingaros, Botlik, Filipanics, Papp, SzIabi, Vigh. También los incenti-
vaban a participar de los Cserkész Tabor.

En casa siempre se hablaba en hungaro. En los almuerzos se ponian distintos discos
con 6peras o folklore, también varios de ellos hiingaros. La biblioteca estaba bien sut-
tida de libros hingaros en castellano, inglés y aleman. De nifios incentivaron a sus hi-
jos ala lectura.

Hoy sus seis hijos estan agradecidos de que los hayan educado con profundas raices
hungaras y argentinas. Los seis hablan, leen y escriben en huingaro. Los seis continua-
ron sus estudios. Laszld Ingeniero Electricista Electronico, Profesor Univeristario y Co-
modoro retirado de la Fuerza Aérea Argentina (Veterano de la Guerra de las Malvinas);
Gabor, Técnico Mecanico del Instituto Renault; Zsuzsi, Médica; Judith, Profesora de Ar-
te; Katalin Maestra y Bibliotecaria; y Agnes, Profesora de Historia y Periodista.
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Belecz Jen6: Egy rovid torténet

A gulyas egy olyan gazdag hagyomanyos csaladi étel, amely gyorsan elterjedt a bara-
tok kozott és amelyet igazan hamar megkedveltek. Nemrég taldltunk egy 1932-es ma-
gyar szakdcskonyvet, amely Budapestrdl utazott ide édesanyammal, Irénnel és Stilarek
Rdzsa nagynénémmel.

A recept, amelyet itt megosztok az, amely mindig a csaladban késziilt, de néhdny do-
logban kiilonbozik a szakdcskonyv receptjétél. Taldn a legfontosabb ide tartozé anek-
déta az, hogy mivel magas kaldriatartalmu étel, mindig a sziiletésnapom kiilonleges-
sége volt: julius 11-én a tél kozepén mindig jol esett mindenkinek.

A csalddban szokds volt, hogy a bardti hdzasparok korében mindig ezt a meniit készi-
tettem a sziiletésnapi iinnepségemen. A barati hdzasparok kozott volt Jorge, aki szere-
tett vadaszni, és amikor ,vizcacha-t” vagy mezei nyulat hozott, arra kért, hogy fiirdes-
sem meg a ,kaposzta’-ban, ahogyan 6k mondtak. Ezen kiviil ott volt Alberto, egy spa-
nyol bevdndorld, aki bizonyos dsszejoveteleken izletes paellakkal 6rvendeztetett meg
minket. Sziiletésnapomon Alberto szivesen evett az el6ételekbdl és a desszertekbd],
amelyeket Chiny feleségem készitett, de arra nem hozta 1a a 1élek, hogy a ,gulyds” f6-
ételbdl egyen, mert azt mondta, a ,fideito” tésztaételre emlékezteti. Telt-mult az id6 és
egyszer arra kértiik, hogy probalja ki, hogy megbizonyosodhasson rdla, valéjaban mi-
lyen és ha nem tetszik neki, tiszteletben tartjuk a dontését. Elj6tt a sziiletésnap és vég-
re kiprébalta, mire nagyon vicces és §szinte arckifejezést vagott: ,Az az igazsag, hogy
azt hittem, ez mosogat6viz, de nagyon finom ez a fideitd”. Ezutdn még tobb tanyérral is
szedett és a gulyas nagy rajongojava valt.

Nos, azt gondolom, hogy Titeket, a Magyar Kér bardtait nem kell arra kérnem, hogy pré-
baljatok ki ezt, mert biztos mdr nagyon sokszor megtettétek, ezért csak azt mondom
nektek, hogy ,j6 étvagyat”!
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Eugenio Belecz: Una breve anécdota

Gulyas, el tan rico plato de tradicion familiar que se difundio rdpida y preciadamente
entre los amigos. Hace poco tiempo, encontramos un recetario htingaro del afio 1932
que vino de Budapest con mi madre Irene y mi tia Rosa Stilarek.

Esta receta es la que siempre se hizo en la familia, aun si hay alguna diferencia con la
del libro. Quizas lo mas anecdético es que al ser un plato de muchas calorias, siempre
fue especial disfrutarlo para mi cumpleafios, el 11 de julio, pleno invierno.

En la familia estuvo instaurado desde siempre, en el circulo de matrimonios amigos
basté una primera vez para que se solicitara este menu en los festejos de mi cumplea-
fios. Entre los matrimonios amigos estd Jorge a quien le gustaba la caceria y cuando tra-
fa alguna vizcacha o liebre, pedia incursionar el “chucrut” como ellos decian con estos
ingredientes. Ademas estaba Alberto, inmigrante espaiol, que en ciertas reuniones nos
agasajaba con deliciosas paellas. En mis cumpleafios Alberto comia las entradas y
postres que preparaba Chiny, mi esposa, pero el plato principal “gulyds” no comia, le da-
ban impresion los “fideitos” decia él. Pas¢ el tiempo y pedimos que lo probara para que
fuera objetivo y que si no le gustaba, respetariamos su decision. Llegd el cumple en el
que se animd, lo probg, y su expresion fue muy comica y genuina: “La verdad que yo
pensé esto serfa una “lavaza” (agua de lavado de platos, en hingaro “mosogato viz"), es-
tan muy ricos estos fideitos”. Se deleit con mds de un plato y pasé a ser el fandtico nu-
mero uno del gulyas.

Bueno, creo que para ustedes, amigos del Centro Hiingaro no va a hacer falta pedirle
que lo prueben porque ya lo deben haber hecho y mucho, tan solo decitles “que dis-
fruten este plato”.
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Belecz Jené: Székelygulyas

Osszetevok 12 f6 szamara, a tobbit pedig lefagyaszthatjuk

Hozzaval6k a savanyiitkaposztihoz:

« 1 kozepes fejes kdposzta (pacoldshoz)
« 1 kozepes fejes kdposzta (f6zéshez)

+ 1 ev6kandl egész szemii fekete bors

» Y5 ev6kanal koménymag

Hozzdval6k a gulyashoz:
« 1 kanal paprika

» 2 tivegedénnyi tejszin, kb 200 gr, az egyik a felszolgalashoz.

+ 200/250 gr fiistolt vagy s6zott szalonna (vékony, kevés zsirral)
+ 4 ev6kandl durva s6

+ 1 kanal finom s6 a htishoz

» 3 kg vall és bardnycomb (vékony, kevés zsirral)

1 vastag marha steak

» 15 kg sertésborda kb. 2 cm (opciondlis)

» 2 konzerv paradicsom, kb 230 gr sds 1ében

1 doboz paradicsompiiré

» 2 piros paprika

+ 1 kg hagyma

Savanyiikdposzta elkészitése:
A kdposztat kb. 4 mm-es csikokra vagjuk.

Uvegedénybe helyezziik és a kovetkez6 modon toméritjuk: behelyeziink egy els6, 2
cm-es réteget, sozva. Ezutdn djabb 2 cm-t adunk hozzd a borssal, majd a koménnyel.
Folytatjuk ugyanilyen rétegek behelyezését, amig a palack meg nem telik.

A palackot megtoltjiik és folytatjuk a tartalmdnak 6sszenyomast fa darabok segitségé-
vel, gy, hogy a kdposzta kiengedje a levet, és tigy tartsa dsszenyomva, hogy felbon-
taskor az egész kaposztat lefedje. Probaljuk tigy csindlni, hogy a palack majdnem meg-
teljen.

Hagyjuk kb. 10/15 napig érni kb. 20 C fokon.

Ha a savanyt kdposzta megsavanyodott, akkor rakjuk hiitészekrénybe azt. Tavolitsuk
el az dsszenyomd fadarabokat, eltdvolitva az erejedés kdzben képzddott penészréte-
get, és addig keverjiik, hogy a 1€ tjra elkeveredjen. Fedjiik le egy feszes celofdnnal és
rogzitsiik gumiszalaggal. Ilyen médon meg@rizhetjiik annélkiil, hogy az erjedés foly-
tatédna.
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Eugenio Belecz: Székelygulyas

Ingredientes para 12 personas y resto para freezar

Ingredientes Chucrut:

« 1 Repollo blanco mediano (para macerar)

« 1 Repollo blanco mediano (para cocinar)

+ 1 Cuchara de pimienta negra en grano enteras
« ¥ Cuchara de comino en granos

Ingredientes Gulyas:
+ 1 Cuchara de Paprika
» 2 Frascos de crema de leche de 200gr. Una de ellas es para servir

+ 200/250 Gr. De panceta ahumada o salada (flaca, es decir poca grasa)
» 4 Cucharadas de sal gruesa

» 1 Cuchara de sal fina para la carne

3 Kg de paleta y pierna de cordero (flacas, es decir poca grasa)

1 Bife de bocado grueso de vaca

15 Kg de costeleta de cerdo de un espesor aprox. de 2cm (opcional)

2 Latas de 230gr de tomate al natural cubeteadas

1 Lata de pure de tomate

« 2 Pimientos 10jos

« 12 Kg de cebollas

Preparacion del Chucrut:
Cortar el repollo en juliana de 4mm aproximadamente.

Colocar el repollo en un frasco de vidrio y comprimirlo, de acuerdo a Ia siguiente ma-
nera: Colocar una primera capa de 2cm, salando la misma. Luego otra de 2cm agre-
gando la pimienta en granos y luego otra de 2cm con el comino. Repetir con las capas
segun lo indicado, hasta completar el frasco.

Completo el frasco con la preparacion anterior, proceder a comprimir con trabas de
madera para que el repollo largue el jugo, manteniéndolo comprimido de tal manera
que a medida que vaya largando el jugo, éste cubra todo el repollo. Tratar que el frasco
este casi lleno.

Dejar macerar aproximadamente por 10/15 dias en un ambiente de aprox. 20°.

Cuando tenga la agriedad del chucrut se puede guardar en la heladera, sacando las ma-
deras que lo comprimian, y sacando la capa de moho (fermento) formado, y revol-
viendo hasta mezclar con el jugo. Taparlo con un pldstico cefiido con una bandita elds-
tica. De esta manera se puede seguir conservado sin que siga fermentando.
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A Gulyas elkészitése:

Az 6sszes hozzdvaldt egyiitt készithetjiik el a leirtak szerint, de a kaposztdt valasszuk
két részre, hogy kényelemesen hozzaadhassuk és kevergethesstik.

A htst kb. 3 cm-es kockdkra vagjuk, megtisztitva azt a zsiros részekt6l, de meghagyva
rajta az {zét adé csontokat és porcokat.

Vagjuk a hagymat aprdra, és ontsiink elegendd mennyiségt olajat rd, majd melegitsiik
mérsékelt hon.

Ha a hagyma atlatszo, adjuk hozzd a hust, hogy megblansirozza azt, majd adjuk hozzd
az 1 x 1,5 cm-es darabokra vagott szalonndt, kandllal vagy fa spatuldval kevergetve.

Adjuk hozza a kockara vagott paradicsomot, a paradicsompiirét és az 1 cm-re vagott
paprikat. A 1ének le kell fednie a hust, ha ez még nincs igy, adjunk hozza vizet, amig a
hast be nem fedi. Forraljuk lassan 1 6rdn dt.

Keverjiink hozza 1 teaskandlnyi paprikat, 1 iiveg tejfolt, és most adjunk hozzd izlés sze-
rint sot, és kostoljuk meg a martdst annélkiil, hogy megégetnénk magunkat.

Ovatosan forraljuk %2 6ran at, majd keverjiik kozepes forrasig. Tandcsos egy fed6t hasz-
nalni a tdzhelyen, hogy nehogy odaégjen.

Ossziik ketté az edény tartalmat a keverés megkonnyitése érdekében, hozzdadva a 4
mm vastag csikokra vagott friss kdposztat és végiil a két edényben pdcolt savanyu ka-
posztit a leve segitségével forraljuk fel lassan.

Ha vita/wear tipust edényeink vannak, lefedhetjiik 6ket és parolhatjuk is az ételt, az
egyiket a mdsikra helyezve. Vdltakozva, hogy mikor melyik van font és lent, egy 6ran
at forraljuk dket.

Melegen szolgdljuk fel és adjunk hozza tejfolt izlés szerint. J6 étvagyat, gondoljatok azt,
hogy Budapesten vagytok, és bontsatok fel hozzd egy iiveg vords bort!
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Preparacion del Gulyas:

Se pueden cocinar todos juntos los ingredientes, segtin lo indicado y luego al agregar
el repollo separarlo en dos porciones por comodidad y para poder revolver la coccion.

Cortar la carne en cubos de 3cm aproximadamente limpidndola de la grasa y juntos con
los huesos y cartilagos que le dan el gusto.

Cortar la cebollas en pedacitos pequefios y luego verter encima el aceite en cantidad
suficiente calentdndolo a fuego moderado.

Cuando la cebolla esté transparentada, agregar la carne para sellarla por blanqueo,
agregar a este nivel Ia panceta cortada en pedacitos de 1 x 1,5 cm, mezclar con cucha-
ra 0 espatula de madera.

Agregar el tomate cubeteado, el puré de tomate y los pimientos picados a 1cm. El ju-
go debe cubrir la carne, si no es asi, agregar agua hasta cubrir Ia carne. Hervir lento por
1 hora.

Revolver, agregar 1 cucharadita de paprika, 1 frasco de crema de leche y recién ahora
agregar sal a gusto, probando la salsa sin quemarse.

Hervir suavemente por %2 hora mas revolver para moderar el hervor, se aconseja utili-
zar una chapa sobre Ia hornalla para ayudar a que no se pegue.

A este nivel se puede separar en dos ollas, para facilitar revolver, agregando la mitad del
repollo fresco cortado en juliana de 4mm de espesor y por dltimo el chucrut macera-
do por mitades en las 2 ollas con el jugo macerado, hervir lentamente.

En el caso de tener ollas tipo, vita/wear se pueden tapar y cocinar al vapor, incluso po-
ner una encima de la otra alternando entre arriba y abajo, se hierve por una hora.

Se sirve bien caliente, se puede agregar crema de leche a gusto, y buen provecho, pien-
se que esta en Budapest y haga un maridaje con un vino tinto!

73



Cordobai Magyar Hirlap 2020. jilius

Filipanics Mihaly:
AKki még az Antarktiszra is eljuttatta a magyar konyhat

Sokan azt kérdezik t6lem, hol tanultam meg tipikus
magyar ételeket fozni. Ilyenkor egyszertien elmon-
dom nekik, hogy a nagymamamtol, az édesanydm-
tol és a buenos aires-i nagynénémt6l, Erzsébettdl. 11-
letve mikor Magyarorszagon jartam, egy kicsit min-
dig megfigyeltem a kiilonféle ételek hagyomdnyos
elkészitését.

A csalddomban minden nének megvolt a sajdt
modja az ételek elkészitésére, kicsit mindenki mads-
képp izesitette azokat és az id6 muldsaval én is ki-
dolgoztam a sajat receptjeimet, megprébdlva meg-
drizni az eredeti izeket és szineket.

Egy mdsik ok arra, hogy ennyi hagyomanyos étel el-
készitését megtanultam, az volt, hogy mindig is tet-
szett a f6zés és a hagyomanyos ételek bemutatdsa a
csaldd és a bardtok szdmadra. Tehdt amikor a katonai
hivatdsom miatti hosszt tavollét utdn visszatértem Cérdobdba és a Magyar Klubba,
ugy dontottem, hogy segitek majd az év soran megrendezett taldlkozdk és ebédek ha-
gyomdnyos ételeinek elkészitésében.

Mialatt a Iégier6nél katonaként voltam aktiv, sokszor készitettem tradicionalis ételeket
ételeket a bazisokon. Viszont a legkiilénlegesebb helyszin, ahol magyaros fézésre ad-
tam a fejem az nem volt mds, mint az argentin Antarktiszon taldlhatéd Marambio bazis.
Itt két étel bemutatdsdra keriilt sor: a gulydséra és a paprikas csirkéére.

Az argentin teriileteken tett utazdsaim sordn kritikusan szemléltem azokat az étlapo-
kat, amelyek magyar specialitdsokat kinaltak. Sokszor ugy éreztem, nem tartottak tisz-
teletben a hivatalos elnevezést és jelenleg is ez torténik példaul a gulydssal. A legtobb
(német) étterem porkoltként prezentdlja, tehdt igy gondolom, inkabb porkoltnek kéne
nevezni. Ezen kiviil a gulyashoz hagyo-
madnyosan hasznalt csipetke helyett a ga-
luskaval szolgdljak fel, amelyet spaetzle-
nek hivnak. Ilyenkor felhivom ra figyel-
miiket, megkérem Gket, hogy helyesbit-
sék a meniit, igy tudjak, mi a kiilonbség,
és megtanitom nekik, hogyan kell elké-
sziteni az igazi gulydst.
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Miguel Filipanics:
El que trajo la cocina hiingara a l1a Antartida

Muchos me han preguntado
ddonde aprendi a cocinar los
platos tipicos htingaros, y
simplemente les digo: miran-
do a mi Abuela, a mi Madre, a
mi Tia Elizabeth en Buenos
Aires, y otro poco observan-
do en mis viajes a Hungria
las diferentes preparaciones.

En mi familia, cada mujer te-
nfa una forma de preparar
los platos, con los condimen-
tos pasaba lo mismo, pero
con el tiempo fui desarrollando cada una de las recetas, tratando de mantener los sa-
bores y colores originales.

Otro motivo fue que siempre me gusto cocinar y presentar los platos tradicionales pa-
ra la familia y también para los amigos. Asi fue que cuando pude reintegrarme al Club
Hungaro luego de un largo periodo de ausencia, por estar lejos de Cordoba debido a mi
profesion militar, decidi dar una mano en los preparaciones de platos tradicionales pa-
ra las reuniones y almuerzos que se realizaban durante el afio.

Los Platos Tradicionales, estando en actividad como Militar en la Fuerza Aérea, los re-
alizaba en la mayoria de los destinos, pero el destino mas especial para presentar es-
to fue ni mas ni menos que en la Base Marambio en la Antdrtida Argentina. Aqui dos
platos hicieron su presentacion mientras estuve alla: el Gulyds, y el Paprikas Csirke.

También en mis viajes dentro del territorio argentino, oficiaba como critico de los me-
ndes cuando ofrecian especialidades hingaras, cuando en realidad no respetaban la
designacion oficial, algo que actualmente sigue ocurriendo con el Gulyds, la mayoria
de los restaurantes (alemanes) lo presen-
tan como guiso, por lo que deberia ser lla-
mado Porkolt y en vez de csipetke que se
utiliza para el Gulyds, lo acompafian con
el Galuska que llaman spaetzle. Les hago
corregir el mend, para que sepan cual es
la diferencia y también les ensefio como
hacer el verdadero Gulyas.
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A majd 20 év alatt sok ételt honositottam meg Ar-
gentindban: a buci nudlit, prézlis tésztdt, makos
tésztat, székelykdposztat, toltott kaposztat, paradi-
csomos kaposztat, gombdcos kdposztat, toltott
paprikdt, paprikds krumplit, paprikds krumplit,
paprikas csirkét, mindenféle porkoltot (sertés, te-
hén, szarvas, nytl, juh), olyan el6ételeket, mint a
korozott, szilvas gombdc, haldszlé. Ezek nagy részét mindig egy magyar receptkonyvre ala-
pozva készitem, mint példaul arra, amelyet Elizabeth néni ajandékozott nekem, ,Az inyes-
mester szakdcskonyve’, amelyet 1954. szeptember 23-dn nyomtattak magyar nyelven.

Amikor Magyarorszagon voltam, egyszer megldttam ugyanezt a konyvet, egy igazi gaszt-
ronomiai kincset, amelyben sok magyardzat tartozik az egyes receptekhez. Ebben a
magyar allampolgarok szamara a hagyomanyos el6készités madjat irjak le, amelyeket
amindennapok sordn, a kiillonb6z6 iinnepekre és az év kiillonboz6 évszakai soran szok-
tak elkésziteni.

Ilyen médon megemlithetem, hogy ezen a teriileten ismereteim naprdl napra gazda-
godnak. Amit egyszer megtanultam, tigy, hogy eldszér megfigyeltem, majd elkészitet-
tem, soha tébbet nem felejtem el, a rutin részévé valik. Minden alkalommal lefényké-
peztem az elkésziilt ételt, hogy elkészithessek egy személyes receptkonyvet és mego-
rokithessem ezeket az ételeket a csalddom és néhany bardtom szdmdra. Taldn ezért va-
gyok az éttermekben ilyen igényes és igényelem, hogy a hagyomanyos ételek tgy le-
gyenek elkészitve, ahogy azoknak lennie kell, hiszen csak igy tudjuk fenntartani §se-
ink kulindris hagyomdnyait.

Filipanics Mihaly: Rakott krumpli

Osszetevdk 6 adag rakott krumplihoz:
+ 6/7 burgonya héjaban

+ 7/8 tojds

» 250 g tejszin

» 250 g Mendicrim vagy valamilyen sajt, ami kenhetd
izlés szerint felvagott

izlés szerint fiist6lt szalonna
egy fej hagyma

édes paprika

granuldlt szaraz fokhagyma
fekete bors

reszelt sajt

» 0l3j

. 50
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Tengo registrados, en casi 20 afios, mu-
chos platos: el Buci nudli, Prézlis Tészta,
Madkos Tészta, Székelykdposzta, Toltott
Kaposzta, Paradicsomos Kaposzta, Gom-
bdcos Kaposzta, Toltott Paprika, Paprikas
Krumpli, Paprikas Csirke, Rakott Krumpli,
todo tipo de Porkolt (sertés, tehén, szar-
vas, nytl, juh), entradas como el K6rozott,
Szilvds Gombdc, Haldszlé. Muchos de es-
tos siempre acompafiado con algun libro de recetas htingaras, como la que poseo co-
mo regalo de mi Tia Elizabeth “Az inyesmester szakdcskonyve” que fue impreso en idio-
ma hungaro el 23 de Septiembre de 1954.

Estando en Hungria pude ver este mismo libro, un verdadero tesoro gastrondmico, ya
que se pueden ver las recetas escritas con muchos detalles y apuntado a los ciudada-
nos hungaros, a sus tradicionales preparaciones para la semana, para las diferentes
fiestas como asi también para las cuatro estaciones del afio.

De esta forma les puedo mencionar que mis conocimientos en esta drea se enriquecen
dia a dia. Lo que sé lo aprendi mirando y luego preparandolo de tal forma que nunca
me olvide. Ademds tomé como rutina que cada vez que hago un preparacién lo foto-
grafio para luego hacer un recetario personal, graficado para mi familia y para algin
amigo en particular. Tal vez por esto soy exigente, en los restaurantes exigir lo tradi-
cional como debe ser, asi podremos mantener las tradiciones culinarias de nuestros
ancestros.

Miguel Filipanics: Rakott krumpli

Ingredientes para 6 porciones de rakott krumpli:
+ 6/7 papas con su cdscara

+ 7/ 8 huevos

» 250 g de crema de leche

» 250 g de Mendicrim o algtn tipo de queso untable
« jamoén cocido

+ panceta

» una cebolla

» pimentén dulce

» 3jo seco granulado
+ pimienta negra

» queso rallado

* aceite

« sal
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Eljaras:

Tegyiik a krumplikat héjaban forrd vizbe és forraljuk 6ket, amig puhdk nem lesznek.
Tegytik a tojdsokat forro vizbe és fozziik ket keményre.

Hamozzuk meg a meleg burgonyat és vagjuk 6ket 3 mm-es medalokra.

Hamozzuk meg a tojasokat, majd vagjuk 6ket legfeljebb 2 mm-es medalokra.
Ameddig f6 a krumpli és a tojds, készitstink rantdst: fiistolt szalonnat zsiron piritsunk
meg egy kis hagymadval és tegytink bele sot és egy pici borsot.

Tegytink egy kis olajat a talba, amelyben siitni fogunk.

Rakjunk a tal aljara egy sor burgonyat.

Majd rakjunk egy masik sor felvagottat.

Majd tojassor kovetkezik.

Apritsunk egy kis borsot és sot a tojasokra.

Ezutan helyezziink a talba egy vékony réteg tejszint, amelyet el6tte 6sszekevertiink
sajttal, zuzott fokhagymaval, 6rolt paprikaval és soval.

Ismételjitk meg az 6sszes 1épést, ugy hogy az utolso sor burgonyabdl alljon.

Ezt fedjiik be az elkészitett krémmel és a reszelt sajtot osszuk szét rajta.

Tegyiik a talat a kemencébe, és varjuk meg, amig a sajt raolvad.

Amint ez megtortént, vegyiik ki a talat és talaljuk egy lapos tanyéron.
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Procedimiento:

Ponemos las papas en agua caliente y las hervimos hasta que estén blandas.
Ponemos los huevos en agua caliente y los cocinamos bien.

Pelamos las papas tibias, y las cortamos en medallones de 3 mm.

Pelamos los huevos y los cortamos en medallones de no mas de 2 mm.

Mientras las papas y los huevos se estén cocinando, preparamos un softito: freimos Ia pan-
ceta ahumada en grasa con un poco de cebolla y agregamos sal y un poco de pimienta.
Colocamos un poco de aceite en el recipiente que vamos a hornear.

Colocamos una hilera de papas en el fondo del recipiente.

La otra hilera de fiambre.

La otra hilera de huevo.

Ponemos un poco de pimienta y sal sobre los huevos.

Luego colocamos una delgada capa de 1a mezcla de crema de leche ,al cual le agrega-
mos queso rallado, cebolla triturada, pimienta molida y sal.

Repetimos todos los pasos, colocando como tltimo término la hilera de papas.

Lo cubriremos con la crema preparada y le ponemos queso rallado.

Colocamos el recipiente al horno moderado, y esperamos que el queso se gratine.
Alcanzado esto, retiramos el recipiente y servimos en un plato playo.
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Magyar babonak

Ti hogy érzitek magatokat, mikor egy fekete macska atfut el6ttetek? Es mikor péntek 13-
ara esik egy fontos tennivaldtok? De vajon ugyanilyen érzéseket kelt bennetek, ha ki-
borul a s6, vagy ha kétszer kell atlépnetek a kiiszobot? Es mire gondoltok, ha hirtelen
elkezdetek csuklani? Vajon elddeitek dtadtak-e nektek a magyar kultirdban gyokere-
z0 babonakat, és ha igen, tudataban vagytok-e, hogy miért tamad hirtelen furcsa érzé-
setek egy-egy teljesen mindennapi torténés utan? Ismerkedjiink meg a magyarok ko-
rében legélénkebben €16 babonakkal!

Tiikoér: nem jelent jot, ha egy hdznal eltorik a tiikor. Ha egy ha-
jandon tori el azt, akkor annyi évig nem megy majd férjhez,
ahdny darabra tort a tiikér. Ha azonban mds hazas az illet6, 7 év
balszerencsét hoz a hazra. A tiikorrel kapcsolatos babondk ma-
gyardzata arra az 6si hitre vezethetd vissza, hogy mivel a tiikor-
ben sajat magunkat latjuk, a tiikor lelkiink egyik részét foglyul ej-
ti és ha az eltorik, vele lelkiink is megsériil. J hir azonban, hogy
sokan ugy vélik, ha a tiikorszilankokat 6sszeszedik és holdfény-
nél a f6ld mélyére temetik 6ket, akkor megel6zik a balszeren-
csét.

Kiiszob: nem j6 feledékeny embernek lenni Magyarorszagon, ugyanis ha valaki elin-
dul valahova és atlépi a kiisz6bot, mar nem ajdnlatos visszafordulnia. Hogy miért? Mert
a kiiszob 1jboli atlépése rossz szerencsét hozhat utunkon. Ha ez mégis sziikségessé
valik, akkor ajdnlatos néhdny percre letilni otthon, hogy ugy tlinjon, az el6z6 ut véget
ért és egy ujabb utat késziiliink megtenni. Ha kifelé pedig valamilyen oknal fogva be-
verjiik a konyokiinket, akkor hamarosan vdratlan vendégre szamithatunk.

Pok: bdr sokan félnek tdle, a pék a magyar ba-
bondk szerint szerencsét hoz. Ezért nem kell ag-
godnunk, ha pokhalds az otthonunk, ez kimon-
dottan j6 jelnek szamit. Ha pékot latunk, nem-
sokdra valami igazan j6 dolog fog veliink tortén-
ni és ez a hiedelem természetesen azt is maga-
val vonja, hogy pokot meg6lni tilos, hiszen ezzel
sajat szerencsénket rontanank el.

Csuklas: de vajon tudjatok-e, mit jelent a magyar babona szerint, ha hirtelen elkezde-
tek csuklani? Mi ugy gondoljuk, ilyenkor valaki emleget minket. J6 hir azonban, hogy
ha kitaldljuk, ki az, akkor a csuklds azonnal megsziinik. Vidéken ha valaki csuklik, sok-
szor a kovetkezé mondatot emlegeti, mikozben taldlgatja, ki lehet az, aki réla beszél: Ej-
nye na csuklom, emleget a cukrom!
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Supersticiones hiingaras

¢Como se sienten cuando un gato negro se cruza delante de ustedes? ;Y cuando tienen
algo importante para hacer el viernes 13? ;Y les hace sentir lo mismo cuando la sal se
derrama o cuando tienen que cruzar el umbral dos veces? ;Y qué piensan si de repen-
te comienzan a tener hipo? ;Les han entregado sus predecesores las supersticiones
arraigadas en la cultura hiingara, y si es asi, son conscientes de por qué surgen sus re-
pentinos sentimientos extrafios después de un evento completamente cotidiano? jCo-
nozcamos las supersticiones que existen mas vividamente entre los htingaros!

Espejo: no es bueno tener un espejo roto en una casa. Si la persona quien lo rompe es-
td soltera, no se casard durante tantos afios como los pedazos del espejo. Sin embargo,
si la persona estd casada, el espejo roto traerd 7 afios de mala suerte a su casa. La ex-
plicacién de las supersticiones sobre el espejo se remonta a la antigua creencia de que
debido a que nos vemos en el espejo, el espejo captura una parte de nuestra alma y si
se rompe, nuestra alma también se dafia. La buena noticia, sin embargo, es que muchos
creen que recoger fragmentos de espejo y enterrarlos en lo profundo de la tierra a la luz
de la luna nos ayuda evitar la desgracia.

Umbral: no es bueno ser una persona olvidadiza en Hungtia, porque si alguien sale pa-
ra algun lugar y cruza el umbral, ya no es aconsejable regresar. ;Por qué? Porque cru-
zar el umbral nuevamente puede traer mala suerte en nuestro viaje. Si esto es necesa-
1io, es aconsejable sentarse en casa durante unos minutos para que parezca que el via-
je anterior ha terminado y nos estamos preparando para hacer otro viaje. Ademads, si sa-
liendo, por alguna razén nos golpeamos los codos contra la puerta, podemos esperar
un invitado inesperado pronto.

Araiia: aunque muchos le temen, la arafia, segin
las supersticiones hungaras, trae buena suerte. Asi
que no tenemos que preocuparnos si nuestra ca-
sa tiene telarafias, eso es una buena sefial. Si ve-
mos una arafia, algo realmente bueno nos suce-
derd pronto y, por supuesto, esta creencia también
implica que estd prohibido matar a una arafia, ya
que hacerlo arruinarfa nuestra propia suerte.

Hipo: pero ¢sabes lo que significa segin la supersticion hingara si de repente co-
mienzas a tener hipo? Creemos que alguien nos menciona entonces. Sin embargo, la
buena noticia es que si adivinamos correctamente quién es, el hipo se detiene de in-
mediato. En el campo, cuando alguien tiene hipo, a menudo menciona la siguiente ora-
ci6n mientras adivina quién podria estar hablando de €l: jEy, estoy con hipo, me nom-
bra mi dulzura!
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Tiisszentés: ha beszélgetés kozben tiisszent valaki, akkor azt, amit a legutolsé ember
mondott, elhihetjiik, mert igaz. Viszont fontos, hogy merre hajtjuk a fejiinket tiisszen-
tés kozben, hogy elkeriiljiik, hogy kellemetlenséget okozzunk masoknak és magunk-
nak is. Ha kozépre vagy balra tiisszentiink, akkor csalddas fog érni minket, viszont ha
sikertil jobbra forditanunk arcunkat, akkor hamarosan pénz all majd a hazhoz.

S6: f6z€és kozben konnyen felborulhat a sétartd, de
Magyarorszagon ilyenkor sokaknak rossz érzése
tamad, hiszen a babona szerint ez veszekedést je-
lez a csaladban. Ilyenkor amint csak tudjuk, at kell,
hogy dobjuk a kioml6tt adagot a bal vallunk f6l16tt,
hogy semlegesitsiik a kozelgd balszerencsét. Erre a
babondra sokan a keresztény vallasban taldltak
magyardzatot, ugyanis ugy tartjdk, az Utolso Vacsordn Judas boritotta ki a sot, miel6tt
elarulta volna Jézust. Azonban valdszintibb, hogy a babona arra vezethet6 vissza, hogy
régen a sO hatalmas értéket képviselt, amit vétek volt pazarolni.

Viz: azonban ha véletleniil egy pohar vizet boritunk ki, semmi rossz nem torténik, sét!
Ennek kdszonhetden bepillanthatunk a jévébe, ugyanis a babona szerint, ahdny fele
folyt a viz, annyi gyermekkel dldja majd meg az élet a viz kiontdjét.

Kenyér: a kenyér mindig is kézponti szerepet foglalt el a magyar kultiraban, amit mi
sem mutat jobban, mint az, hogy legfontosabb nemzeti iinnepiink, augusztus 20. egy-
ben az 1j kenyér iinnepe is. Ezért halat kell adnunk érte, ha van otthon beléle. Ennek
legjobb modja, ha a kenyér felszeletelése el6tt alsd oldaldra annyi keresztet rajzolunk,
ahdny tagt csalddunk. Ha ezt elmulasztjuk, a babona szerint hamarosan nélkiil6zni
fogunk.

Sarok: amikor ebédhez teritiink, fontos, hogy j6l meggondoljuk, kit hova iiltetiink,
ugyanis ha egy hajadon fiatal il a sarokra, akkor soha nem fog meghdzasodni. Ugyan-
ennyire kell vigydznunk, ha mellettiink dll, mikor sdprégetiink, ugyanis ha korbe so-
porjiik, szintén elrontjuk a hazasodasi esélyeit.

Kéményseprd: manapsag ritkasagnak szamit, hogy
egy kéményseprd jojjiink veliink szemben, viszont ha
ez megtorténik, igazan nagy szerencsének 6rvendhe-
tiik. A kémény rendbentartoja a csaladi tlizhely, a me-
leg szoba és a f6tt étel biztositdja és ezért az ember j6
bardtja. Ha meglatunk egy fekete ruhdba 61t6zott ké-
ményseprdt, szaladjunk oda hozza és fogjuk meg az
egyik gombjat, hiszen ekkor kivinhatunk valamit és
az a babona szerint mindenképpen teljesiilni fog.
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Estornudos: si alguien estornuda durante una conversacion, entonces lo que dijo la tl-
tima persona se puede creer porque es cierto. Sin embargo, es importante el lugar don-
de giramos la cabeza mientras estornudamos para evitar causar molestias a los demds
y a nosotros mismos. Si estornudamos en el medio o a la izquierda, estaremos decep-
cionados, pero si logramos girar nuestra cara hacia la derecha, pronto habra dinero dis-
ponible para Ia casa.

Sal: el salero puede volcarse facilmente durante la coccién y mu-
chas personas en Hungria se quedan mal en este momento, ya que
la supersticion dice que indica una disputa en la familia. En tales ca-
sos, tan pronto suceda, necesitamos tirar la dosis derramada sobre
nuestro hombro izquierdo para neutralizar la desgracia inminente.
Esta supersticion ha sido explicada por muchos en la religion cris-
tiana, ya que se cree que en la dltima cena, Judas derramo la sal antes de traicionar a
Jesus. Sin embargo, es mas probable que la supersticion se remonte al hecho de que ha-
ce mucho tiempo la sal tenia un valor inmenso, lo cual era un pecado desperdiciar.

Agua: sin embargo, si accidentalmente se vuelca un vaso con agua, jde hecho no pa-
sard nada malo! Gracias a esto, podemos mirar hacia el futuro, ya que segtin la su-
persticién, el numero de las direciones en que el agua fluyd, serd el numero de nifios
con que la vida nos bendecira.

Pan: el pan siempre ha desempefiado un papel central en la cultura hingara, lo que no
se demuestra mejor que por el hecho de que nuestra fiesta nacional mas importante,
el 20 de agosto, es también la celebracion del nuevo pan. Es por eso que tenemos que
ser agradecidos si lo tenemos en casa. La mejor manera de hacer esto es dibujar tan-
tas cruces en la parte inferior del pan como el nimero de los miembros de nuestra fa-
milia antes de cortar el pan. Si no lo hacemos, supersticiosamente, pronto seremos pri-
vados de alguno de ellos.

Esquina: Cuando nos sentamos a almorzar, es importante pensar cuidadosamente a
quién sentamos donde, porque si un joven soltero se sienta en la esquina, €l o ella nun-
ca se casaran. Necesitamos ser muy cuidadosos cuando nos paramos a lado de alguien
que aun no se caso6 cuando barremos, porque si barremos alrededor de esta persona,
también arruinaremos sus posibilidades de casarse.

Deshollinador: hoy en dia es una rareza encontrarnos con un deshollinador, pero si
eso sucede, podemos ser realmente afortunados. El encargado de la chimenea es el
proveedor de la estufa familiar, Ia sala cdlida y la comida cocinada y, por lo tanto, es un
buen amigo del hombre. Si ven un deshollinador vestido con una tinica negra, corran
hacia él y agarren uno de sus botones, porque entonces pueden desear algo y segtin la
supersticion seguramente se hard realidad.
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Az okos leany (népmese)

Hol volt, hol nem volt, hetedhét or-
szagon is tul, volt egyszer egy okos
leany. De ez olyan okos volt, hogy
az okossaganak a hire még a ki-
rdlyhoz is eljutott. A kirdlynak any-
nyit beszéltek a fiilébe a leanyrd],
hogy befogatott a hintdba, a led-
nyért kiildétt, a elhozatta az udva-
raba.

Felviszik a lednyt a palotdba, ott a
kirdly fogadja, s mondja neki:

- Na, te ledny, hallottam a hirét a nagy eszednek, hat ha olyan nagy az eszed, van ne-
kem a padlason szdzesztendds fonalam, fonj nekem abbdl aranyfonalat.

Felelte a ledny: - Felséges kirdlyom, életem-haldlom kezébe ajanlom, van az édesa-
pamnak szazesztendds sovénykeritése, csindltasson nekem abbdl orsdt, s akkor én is
megfonom az aranyfonalat.

Tetszett a kirdlynak ez a felelet, mindjart mas kérdést gondolt ki.

— Hat jol van, lednyom, az els6 kérdésemre jol megfeleltél, mondok madst. Van nekem
a padlason szdz lyukas korsom, foltozd meg azokat.

- En j6 szivvel - mondta a ledny -, csak elébb felséged forditassa ki a korsékat, mert
azt tudja bizonyosan, hogy semmit sem szoktak a szinérdl foltozni, hanem a visszdja-
10l.

Mondja a kirdly: — Okos volt a masodik felelet is. Még adok neked egy kérdést, s ha ar-
1a is megfelelsz, itt a kezem, feleségiil veszlek.

— Csak mondja, kedves kirdlyom.

— Hat én azt mondom, hozz is, meg ne is, legyen is, meg ne is.

Gondolkozik egy kicsit a leany, azzal kifordul az ajt6n, megy a konyhdba, ott a sza-
kacsnétol kér két szitdt. Aztan megy az udvarra, ott éppen ropkodott egy sereg galamb,
megfogott egyet, a két szita kozé tette, ugy ment fel a kirdly szine elé.

- Itt van, felséges kirdlyom.

Fogja a kirdly a két szitdt, hogy megnézze, mi van benne. Abban a pillanatban a ga-
lamb kirepiilt.

- Na, lassa, felséges kirdlyom, hoztam is, meg nem is, volt is, nincs is.

De madr erre olyan erdsen megtetszett a kiralynak a ledny, hogy egyszeribe hivatta az ud-
vari papjat, 6sszeeskiidétt a leannyal. E16 a ciganyokkal, lett nagy lakodalom. eltartott
egy hétig, taldn kettdig is.

En is ott voltam, egyet jot tincoltam.

Aki nem hiszi, jarjon utdna.
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La chica inteligente (cuento popular)

Habia una vez una chica muy inteli-
gente.Era tan inteligente que la
noticia de su inteligencia llegg in-
cluso al Rey. Al Rey le dijeron tan-
tas cosas acerca de la nifia que
mando preparar su carruaje y en-
vio por ella para que la llevaran a
su corte.

Llevaron a la nifia al palacio, don-
de el Rey la recibio y le dijo:
“Bueno nifia, he escuchado las noticias de tu
gran mente, asi que si tu mente es tan grandiosa...ten-
go un hilo centenario en el dtico, teje un hilo de oro”".

La nifia respondio: “Su Majestad el Rey, mi vida y mi
muerte le pertenece, mi padre tiene un seto centenario,
hazme un huso y luego hilaré el hilo de oro”.

Al Rey le gustd esta respuesta, inmediatamente se le
ocurrid otra pregunta.
“Muy bien hija, respondiste bien a mi primera pre-
gunta, diré algo mds. Tengo un frasco con cien agujeros en el dtico, emparchalo”.
“De todo corazén”, dijo 1a nifia, “solo Su Majestad debe dar vuelta el frasco primero,
porque Ud sabe con certeza que generalmente los parches no se colocan del derecho
sino del revés”.
El Rey dice: “La segunda respuesta fue inteligente. Te haré otra pregunta, y si respon-
des eso, aqui estd mi mano, me casaré contigo”.
“Solo di, mi querido Rey".
“Bueno, digo trdeme algo y no lo traigas, deberia estar y no deberia estar”.
La nifia piensa un poco, sale por la puerta, va a la cocina y alli le pide al chef dos cola-
dores. Luego va al patio, donde habia dos palomas volando; agarrd una, la colocd en-
tre los dos tamices y asi se presentd delante del Rey.
“Aqui tienes, Majestad".
El Rey toma los dos tamices para ver qué contienen. En ese momento, 1a paloma se vo-
10.
“Mire, Su Majestad, lo traje y no lo traje, habia y no hay”.
Al Rey le gust6 tanto la nifia que llamd al sacerdote de la corte de inmediato y se casd
con la nifia. Trajo a los gitanos y empezo una gran boda, duré una semana, tal vez dos.
Yo también estuve alli, bailé a lo grande.
Sino lo crees, jinvestigalo!
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Nagy Magyar Kviz 3.

Hogy hivjdk a magyarok fejedelmét, aki egyesitette a magyar torzseket?
Bator

Almos

Fhes

Lovas

SomE -

Melyik hoolywoodi filmcsillagnak van magyar keresztneve is?
Sheron Szilvia Stone

Ben Géza Affleck

Adam Krisztian Sandler

Tom Adam Hanks

Comzw

Hogy mondjak nyers forditdsban: ‘propina”?
Ennivalé.

Sorrevald.

Borravald.

Siitirevalo.

somEw

Mit nem rejtettek a lanchid alapkévébe?
Magyar pénz érmék.

Osztrak pénz érmék.

A hid keletkezésérdl sz616 oklevelet.

A hid tervrajzat.

ClsEES

Hova temették a hunok vezérét, Attildt a legenda szerint?
A Tisza és a Maros folyok 6sszefolydsanal.

A Gellérthegy labanal.

A Balaton kdzepén.

A kilenc lyuku hid alatt, a Hortobagyon.

somEw

Mit jelent a tutyimutyi szavunk?
Egy ember, aki nagyon szorgos.
Egy ember, aki nagyon béna.
Egy ember, aki nagyon szép.
Egy ember, aki nagyon biiszke.

somEe

Mit hoz a Mikulds a rossz gyerekeknek december 6-an?
Szenet.

Semmit.

Virgacsot.

Zaptojast.

ClsER

Az aldbbiak személyek koziil, kinek vannak magyar felmendi?
Harry Houdini

Nicola Tesla

Friedrich Nieche

Marilyn Monroe

gomE®
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Gran Quiz Hiangaro 3

1. ;Como se llama el jefe de los hiingaros que unio las tribus hingaras?
A) Elque tiene coraje

B) El que tiene suefio

C) El que tiene hambre

D) El que tiene caballo

2. (Cudl estrella de Hollywood tiene un nombre hiingaro también?
A) Sheron Szilvia Stone

B) Ben Géza Affleck

C) Adam Krisztian Sandler

D) Tom Addm Hanks

3. ¢Cudl es la traduccion directa de propina’ al hingaro?

A) Parala comida.

B) Parala cerveca.

C) Paraelvino.

D) Para la galleta.

4. ;Qué no metieron a la primera piedra de Lanchid?

A) Moneda htingara.

B) Moneda austriaca.

C) Las escrituras del puente.

D) Los planos del puente.

5. ¢Donde enterraron al jefe de los hunos Attila de acuerdo a la leyenda?
A) Enla confluencia de los rios Tisza y Maros.

B) Al pie de la montafia Gellért.

C) Enel centro del lago Balaton.

D) Bajo el puente con nueve agujeros, en el Hortobagy.

6. ¢Qué quiere decir nuestra palabra 'tutyimutyi’?

A) Refiere una persona muy trabajadora.

B) Refiere una persona muy torpe.

C) Refiere una persona muy linda.

D) Refiere una persona muy orgullosa.

7. Enel 6 de diciembre, ;qué trae San Nicolas a los nifios malos?
A) Carbén.

B) Nada.

C) Varilla.

D) Huevo podrido.

8. Entre de los siguientes ;quién tiene ascendentes hingaros?
A) Harry Houdini

B) Nicola Tesla

C) Friedrich Nieche

D) Marilyn Monroe
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A legenda szerint fiatalsdga meg@rzéséért miben fiird6tt a hires Bathory Erzsébet?
Tejben.

Vérben.

Szentelt vizben.

Gyogynovényekben.

somEe

—
o

. Milyen allat volt Kincsem, a hires magyar versenyld legjobb baratja?
Egy siin.
Egy puli.
Egy macska.
Egy egér.

gegz

. Mire hivta fel a sebészek figyelmét Semmelweis Igndc?
A sebek fert6tlenitésére.
A kézmosasra.
A maszk haszndlatdra.
A kopenyek tisztasagdra.

goo= = -
RN

—
N

. Az ételen kiviil, mit jelent még a gulyas szavunk?
Marha pasztor
Marha szakdcs
Marha hentes
Marha tulajdonos.

gegz

w

. Mit jelent a magyar k6zmondas: ,Megtanitalak keszty(ibe duddlni!"?
Megtanitalak kesztyiit késziteni.
Megtanitalak dudalni.
Megtanitalak viselkedni.
Megtanitalak pénzt keresni.

gaE8esg

—_
'S

. Minek a napja junius 4-e?
A magyar konyhaé.
A népviseleté.
A nemzeti 0sszetartozaseé.
Az dllamalapitdsé.

gegz

(92}

. Milyen az az ember, akinek sz6ros a szive?
Frzékeny.
Kitarto.
Nagylelkd.
Frzéketlen.

SoZE

=

ast D¥I D€'Vl 'd11 001 ‘d6 'V8 DL 'd9 VS ‘av D€ 'dr 'l
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¢En qué se bafiaba la famosa Erzsébet Bathory para mentener su juventud?
En leche.

En sangre.

En agua bendita.

En plantas medicinales.

somEe

—
o

. ¢Qué animal fue el mejor amigo del caballo de carreros hiingaro Kincsem?
Un erizo.
Un puli.
Un gato.
Un raton.

gegz

. ¢Sobre qué llamo la atencion Igndc Semmelweis a los cirujanos de su tiempo?
Desinfectar las heridas.
Lavar las manos.
Usar barbijos.
Lavar las ropas.

=N R
S

—
N

. Fuera de comida, ;qué mads significa nuestra palabra, gulyds?
Pastor de vaca.
Chef de vaca.
Carnicero de vaca.
Duefio de vaca.

gegz

w

. Qué quiere decir el proverbio hiingaro: “jVoy a ensefiarte a tocar la cornamusa al guante!”?
Voy a ensefiarte a hacer guantes.
Voy a ensefiarte a tocar la cornamusa.
Voy a ensefiarte a comportarte bien.
Voy a ensefiarte a gastar dinero.

gaE8esg

—_
'S

. E1 4 de junio es el dia de:
La cocina htingara.
La ropas folkldricas.
La unidad nacional.
La fundacion del estado.

gegz

(92}

. ¢Como es la persona que tiene corazén peludo?
Sensible.
Asiduo.
Generoso.
Insensible.

SoZE

=

ast DO¥I D€'Vl 'd11 ‘001 ‘d6 'V8 DL 'd9 VS ‘av D€ 'dr 'l
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Nemes Nagy Agnes: Flotta

A szél, a szél.

A hdz, mint egy hajo-orr

az éjszakaban jobbra-balra bokol,
z010g, remeg

papir, keret,

és lent fekete torlaszokban
csorompolé aszfalt-mederben
pancélosok robaja robban,
hulldm hulldmra vag a haznak,
a fulladokon at-meg atcsap,

s a hdzak mind, a roncs hajok
csak imbolyognak és zihdlnak
sovany antenna drbocokkal
még himbdloznak korbe-korbe,
S rezeg az éji zatonyon

a varos-flotta, 6sszetorve.

Az égen néma ttizjelek.

S az ormokon az éj felett

a kint felejtett, tonkre-azott
széjjelmosddott-szint zaszI6k.

S zug, zug, zug teljes éjszakan
a tanksor lent a Vérmez6n:

csitithatatlan 6cean.

1957

Agnes Nemes Nagy: Flota

Viento, viento.

La casa como proa

a babor y estribor bandea en la noche,
crujiendo se estremecen

el papel y el batiente

y abajo en negras barricadas

por cauce de asfalto estridente

estalla un son de acorazados,

olas y olas dan en Ias casas,
barriendo a los que estan ahogandose,
y las casas, restos de barcos,

estan jadeando y tambalean

con finos mastiles de antenas,

se balancean y hasta vuelcan,

y vibra en el bajio nocturno,
quebrantada, Ia ciudad-flota.

En el cielo igneas sefias mudas.
y en las cumbres sobre la noche,
olvidadas y ya en jirones,

las banderas descoloridas.

Rugen, rugen la noche entera
filas de tanques en el Campo
de Sangre: océano indomable.

1957

Traduzido por
Escobar Holguin y Székdcs Vera
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Szokeres6 rejtvény « Rompecabeza

Talaljatok meg a cordobai magyar kozosséggel kapcsolatos elrejtett szavakat!
iEncuentran las palabras ocultas sobre la comunidad hiingara en Cérdoba!

ANYANYELV BALASSI BUDAPEST
FOZOKLUB GULYAS HAGYOMANY
HUSVET KOKARDA KULTURA
KViZ KOZOSSEG KOROSI
LANGOS MAGYARORSZAG MAGYARORA

NEPTANC RAKOCZI ENEKLES
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Utmutaté a Cérdobai Magyar Hirlapra torténd regisztraciohoz

1. [rjatok be ezt a linket a bongészébe (Google, Internet Explorer, Firefox):

http://tinyletter.com/CordobaiMagyarHirlap

2. Ennek kell megjelennie:

3. Irjétok be az e-mail cimeteket és kattintsatok a,,SUBSCRIBE” gombra.

4. Most a kovetkez6 lizenet jelenik meg. Kattintsatok az 'l am not a robot' melletti
négyzetre, majd pedig a'CONFIRM' gombra.
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Guia para registrarse para la Revista Hiingara de Cérdoba

1. Ingresan esta enlace en su browser (Google, Internet Explorer, Firefox):

http://tinyletter.com/CordobaiMagyarHirlap

2. Debe aparecer esto:

3. Ingresan su correo electronico y hacen clic en 'SUBSCRIBE.

4. Ahora aparece la mensaje siguiente. Por favor, hacen clic a lado de T am not a ro-
bot’y hacen clic en 'CONFIRM'.
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5. Eztaz iizenetet fogjatok kapni:

6. Most keressétek meg az emailt, ami a beérkezd leveleitek kozé érkezett!

7. Lehet, hogy az e-mail a junk’ kényvtarban taldlhat6, ha nem taldljitok, ellendriz-
zétek ott is!

8. Kattintsatok az emailben taldlhat6 kék sorra 'Subscribe me to Revista Hingara de
Cérdoba'!

9. Ha mindent helyesen csindltatok, ide kell jutnotok:

10. Ha nem érkeztetek meg ide, az azt jelenti, hogy még nem fejezték be a folyamatot,
és nem kaptam meg az e-mail cimeteket, igy a magazin nem érkezik majd meg hoz-
zatok a kovetkezd honapban.

* % %
Irjatok nekiink és kivessetek minket!
cordobaimagyarkor@gmail.com
Facebook: Centro Hungaro de Cérdoba
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5. Van recibir esta mensaje:

6. Ahora, tienen que buscar la email que llego en su bandeja de entrada.

&l

Existe la posibilidad de que el correo electrénico esté en su ‘correo no deseado), jpor
favour controlen ahi!

8. Hacen clic en la linea azul 'Subscribe me to Revista Hiingara de Cérdoba”:

9. Si hiceron todo bien, deben llegar aqui:

10. Sino llegan aqui, significa que no han completado el proceso y que yo no habré re-
cibido su email y asi la revista no les llegard el proximo mes.

* % %

iEscribennos y siguennos!
cordobaimagyarkor@gmail.com
Facebook: Centro Huingaro de Cérdoba
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